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A
ceasta lucrare prezinta realizarile
obtinute în perioada de
desfasurare a proiectului de

cercetare finantat prin Contractul 169/
10.08.2006, prin Programul CEEX, Modul
IV. Proiectul s-a desfasurat 4 etape de
raportare, pe o durata de 22 luni (august
2006-mai 2008) si a fost realizat în cadrul
Institutul de Bioresurse Alimentare
(IBA), Bucuresti.

Lucrarea prezintă elementele cheie ale
proiectului, insistându-se pe rezultatele
practice obţinute şi interpretarea
acestora.

Noile reglementări în domeniul
siguranţei alimentelor, care au fost

adoptate în UE şi preluate în legislaţia
din România, precum şi adoptarea SR EN
ISO 22000:2005, stabilesc un cadru,
coerent şi flexibil, de aplicare a cerinţelor
legislative care sunt impuse tuturor
operatorilor din domeniul alimentar,
inclusiv celor care obţin produse
tradiţionale, cu trăsături speciale, pentru
care se impune respectarea cerinţelor de
igienă, dar pentru care aplicarea acestor
cerinţe este mai dificilă, datorită
profilului special al producătorilor,
produselor şi metodelor de producţie.
Abordarea problemelor de siguranţă a
produselor alimentare diferă,
considerabil, între produsele obţinute la
scară industrială şi cele obţinute prin
metode tradiţionale.
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