PROCRAMUL CERCETAREDEEXCH BENyh 8 CEEX 2005

MODUL1: Proiecte de cercetare - dezvoltare complexe

Denumirea proiectulu: TEHNOL OGI | k| | NSTALAS |
PENTRU USCAREA CONVECTI VI A LHEGRM
SPECI FI CE ROMANIEI, CN VEDEREA O

DESHIDRATATE CONFORM NORMELOR UE

e Contract de f50RMM%» Sar e

e Perioada de derulare a proiectului: 2005 i 2008
PARTENERI | MPLI CAS | CN REAL
1. INSTITUTUL DE BIORESURSE ALIMENTARE T Conducttor de
proiect T Partener 1

2. UNIVERSITATEA POLI TEHNI CI B UCU R&t&néri2

3. I NSTI TUTUL DE CERCETARE DEZVOLTARE PENTR

i M RI Cl NEN/Partener 3

UNI VERSI TATEA DE kTl I NSE AGRONOMI CE kI
VETERI NARI B UC U RAafkeiel 4

.S.C. ECOPR OIECT S.R.L. i1 Partener5

. S.C. MARVIOR EXPERT S.R.L. T Partener 6

. S.C. CALORIS GROUP SA. 1 Partener7 (cofinanSator al

»

~N O O

proiectului)
8.S.C.LEGUME FRUCTE SAA. BUZI WU Partener8 (cofi nanSator
al proiectului)

9. S.C. MILENIUMCOM S.R.L. 7T Partener9 (cofi nanSator al

proiectului)
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Proi ect aalizare kale urn u i stand de | aborator pe
convective a | egumelor ki fructelor.
Dezvoltarea de modele numerice pentru pr ocesele de wuscare
a |l egumelor ki fructelor.

Reali zarea de progr ame de simul ar e a
instalaSiilor de wuscare.

Dezvoltarea de algorit mi evolua$Si de 1id
ale proceselor de uscare.

Studiu de fezab i | i t at e pentru reali zarea unui
pentru |l egume Ki fructe, “n variantt m
energie termickt combustibilii clasici
Studiu de fezabilitate pentru moderni za
deshidratarea legumelor Ki fructelor.

Proiectarea unui usckttor convectiyv pil ¢
variantt modul att, utiliz©nd ca surst d
clasici.

Sol uSi i constructive pentru modernizar ed
indotareauneiu ni t £tSi de procesare a | egumel or
Elaborare a tehnologii lor opt i me de <condi Sionare a | e
pentru deshidratare

El aborarea tehnologiilor optime de deshi
Reali zar ea unui uscttomticonvegtuime [ iil of
variantt modulatt wutiliz©nd ca surst de
clasici.

Experimentdbtr.i privind deshidratarea mnor
uscttorul conrgabzatt i v pil ot

Elaborare a Ghidului de Bune Practici de Igi e nfa deshidratarea

| e g ume ifractelok

Realizar ea moder ni ztr i itiptuneluexistentdncdotarearunei

uni t £ $Si de procesare a | egumelor ki fruc
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Experimenttri privind deshidratarea unoit

uscttor ul dernizate | mo

Elaborare a specificaSiilor telnice dde crealma@en ha Si |
l egumel or Ki fructelor deshidratate.
Studi i Ki anal i z e depenergvregererahid nedorivena r $iao n a |
pentru alimentarea cu energie a uscttoarelor; prddutepet
gazeificaretermo -chi mi ct a dexeuril or de biomast
El aborarea unui "ndrumar pentru realizar
|l egumel or ki fructelor.

Studii de caz privind Analiza Riscurilor in Punctele Critice de Control

(HACCP - o0 Hazard Anal ysi s Critical Control
legume deshidratate.

Transferul tehnologiei de deshidratare a le gumel or ki fructel

economic i beneficiar i.

Experimentare a tehnologiei de deshidratare a | egunal or

a g e negonomic i beneficiar i.

Omol ogar ea tehnol ogiilor de deshidrata

realizate in cadrul proiectului.

Di seminarea informaSiilor obSinute “n ca
0 organizar ea de seminari. K i mese rotunde
U publicare a unor articole in re viste de specialitate

U elaborare a paginii web a proiectului
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x Proiectare kKieumaal isztaarned ad e | aborator

convective a | egumelor ki fructelor

Mere in stare proas pttt di vi zaMere feli deshidratate in standul de
sub formbt de felid "~ n standul laborator
laborator

Prune instareproas ptt t deshidratate in standfikda n e

n standul de laborator laborator

x Dezvoltarea de modele numerice pentru

a |l egumel or ki fructelor

x Realizarea de progr ame de simul ar e
instalaS$Siilor de uscare.

x Dezvoltarea de algorit mi evolua$Si de

ale proceselor de uscare.
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Elaborare studii de fezabilitate pentru:

0 realizarea unui us cattpoernt ¢ wn vieecgtu nve pkiil
variantt modul at t, uti |l i 20nderam c4 urcoimb(
clasici;

0 modernizarea unui uscteehi druanted r epe nlt gy
fructelor.

Proiectarea unui uscttor convectiyv pi |l ¢
variantt modul att, utiliz©nd ca surst d
clasici.

El aborarea soluSiilor constructive pignt.i
tunel existent “n dot ar ea unei uni t £ Si
fructelor.

El aborar e tehnol ogi i opti me doe KicorMadiugitdg
pentru deshidratare. S-au stabilit tehnologiile optime de conditionare a le
ur mbtoarel or spedcfructe:de | egume K
Legume : ar dei (gras, k g mgiuparci , g® a @K a u, jlegare L
retdbici nlomsrecovi , pttrunjSdl, i neginsetfOnzoasec ,
(spanac, | obodt, mbtr artomaget tstuoinjvel ztSel in
Fructe: afine, caise, c Lt | mikr ggutei, mere, pere, prune ,vi Ki ne
Elaborarea tehnologiilor optime de deshidratare a le | egumel or
fructelor:

U Elaborarea tehnologiei optime de deshi dratare a legumelor
redici farmsge ovi, Selinkt, pkstO©rnac, p

U Elaborarea tehnologiei optime de desh idratare a  legumelor
frunzoase (spanac, mkrar, pttrunjel,

U Elaborarea tehnologiei optime de deshidratare a cepei
U Elaborarea tehnologiei optime de deshidratare a usturoiului

U Elaborarea tehnologiei optime de deshidratare a ardeilor (ardei

graxki, kapdali ardei gogokari)
Reali zar ea unui uscttor convectiyv pil o
variantt modulatt wutiliz©nd ca surst de

clasici.
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Uscator convectiv pilot pentru | egume Ki
x Modernizarea un ui u stip #ut noer| exi stent “n dotar e
procesare a |l egumelor ki fructelor
x Experimenttbtr.i privind deshidratar epunednor
MmMuscttorul tunel moderni zat
U Stabilirea parametrilor procesului de deshidratare pentru mere, prune
U Analiza senzorial t, bi ochi mi ct le kproduselorc r o
deshidratate obSinute
x Realizarea moderni ztbridi usctkttorul ui tip
unittS$Si de procesare a |l egumelor ki fruc
x Experiment¢tbtr.i privind deshi dr atnereepare,unor
prune, afegume(noraovi)in uscttorul tunel moder I
U Stabilirea parametrilor procesului de deshidratare pentru morcovi , mere,
pere, prune , afine.
U Analiza senzori al t, bi ochi mi ct l@ i produselarr o b |

deshidratate obSinute

Mor covi deshirodelat aSi Afine deshidratate
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Pere felii deshidratate Mere felii deshidratate

Prune intregi deshidrata te

x El aborare a Ghidul ui de B u nire proPesuh cdé i c i

deshidratare a legumelo r  wucteldr.
x Elaborare a Tndrumar ul u i pentru realizarea unei

l egumel or ki fructelor
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