Tradiie isiguran alimentar

CAPITOL 12
DISEMINARE, TRANSFER TEHNOLOGIC

Lucrarea a avut o puternicomponent de diseminare, asistertehnic, informare, transfer tehnologic.

12.1 Transfer tehnologic

Se consider transfer tehnologic utilizarea in practia tuturor metodelor, instrumentelor de luciu
metodelor de analizselectate pentru a fi utilizate.

Au fost realizate, gratuit, analize microbiologleeproduse lactate (diferite tipuri de branzetudijy unit ile

implicate Tn proiect, in cadrul Laboratorului decnobiologie (acreditat RENAR) din Institutul de Bésurse
Alimentare, i au fost emise buletine de analizare au fost transmise prin pg c tre agerii economici
beneficiari, dup cum urmeazin tabelul 32.

Tabel 32

Buletine de analize microbiologice pentru produsesictate

Nr. BA/ data Tip produs

1885/27.07.07 Telemea de oaie

1874/ 27.07.07 Caaval Vrancea
1875/27.07.07 Caaval Vrancea
1876/27.07.07 Caaval Mark
1877/27.07.07 Caaval Dalia
1878/27.07.07 Caaval Vatra Pascanilor
1879/27.07.07 Caaval Cuza

1880/ 27.07.07 Caaval Dalia

1881/ 27.07.07 Branzde burduf

1882/ 27.07.07 Caaval de Horodniceni
1883/ 27.07.07 Branzde burduf Horodniceni
1884/ 27.07.07 Caaval afumat Brdule

Toate testele realizate au fost suportate finanmigr proiect. La fiecare agent economic au fosate, in
medie, 12 teste colorimetrice, de autoevaluarerdlitidor de igien, fiind instruii Tn prealabil cum sle
foloseasc. Metodologia de audit poate fi considerafinsfer tehnologic, toate costurile de audittpedurata
unui ciclu de certificare, Tn cazul unitor certificate, sunt suportate financiar prin jjeai.

12.2 Asisten tehnic

Activitatea de asistentehnic, consultan, in scopul efectuii unor audituri martor, a constat in organizarea
unui seminar Evaluarea conformit ii produselor tradi ionale din Roméania fa de cerinele legislative
de siguran alimentar ”, care s-a desf urat Tn perioada 12-13 iunie 2007, Sibiuin Sala de conferim
Hotel “Fantania Haiducului”, Sibiu, Pdurea Bradului DN 1 Sibiu-Brav.

Programul seminarului a fost structurat in treiip

a) Prezentarearezultatelor proiectului, prezemt ale experilor pentru produsele tradtbnale, invitai de
la MADR, experi de la DADR Sibiu, prezentarea materialului prirdinh partea expertului de la
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RENAR, cu privire la aspectele legate de impogdaboratoarelor de analize, intenieale agerilor
economici. Lucrrile prezentate au abordat subiectele prezentdt#dgrafia 150.

Foto 150

Temele prezentate in cadrul seminarului cu ageii economici din proiect

INSTITUTUL DE BIORESURSE ALIMENTARE - Bucuresti
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b) Partea practic care a constat irealizarea unei sesiuni de analiz senzorial la produse de
panifica ie. A fost ales ca produs pentru analiza senzopainea cu cartofi, btut de coaj, produs
specific in zona de Vest, fiind produsul cel marezentativ pentru agéneconomici din panificae
atrai in proiect. Aceastactivitate a fost posibilprin participarea, in calitate de consultant, amdoei
dr. ing. Denisa Du — Institutul de Bioresurse Alimentare, care nuefparte din lista de personal a
proiectului. Participarea cu produse pentru analifost voluntar i, ca incurajare pentru participarea
sau dezvoltarea pe viitor a unor activisimilare, s-a decis prelevarea de probe de panifieade la
fiecare procesator de panificg pentru realizarea unei analize fizico-chimicenplete i eliberarea
unui buletin de analizpentru fiecare produs, Tn mod gratuita @um sunt prezentate in tabelul 33.

Tabel 33

Buletine de analiz pentru produse de panificaie incluse n analiza senzorial

Nr. BA/ data

1698/ 3.07.07
1688/3.07.07
1689/3.07.07
1691/3.07.07
1692/3.07.07
1693/3.07.07
1694/3.07.07
1695/3.07.07
1696/3.07.07
1697/3.07.07

Tip de produs

paine cu cartofitot de coaj, feliat

péaine de cas tut de coaj -cod SER

paine trahnal ardeleneasccu cartofi, btut de coaj - cod NYT
paine trahnal de cas, b tut de coaj- cod KML

paine but icrestat - cod YRE

paine rotund tuta de coaj- cod GDT

paine albrotund, b tut de coaj - cod 1

paine rotundu cartofi, btuta de coaj cod 3

paine cu cartofitt de coaj- cod 4

paine de casemialb, b tuta de coaj
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Foto 151
Imagini din timpul seminarului, activitatea de analiz senzorial la paine

Rezultatele preliminare au fost prezentate la tdmprimei zile urmand ca, pe baza chestionarabmpletat

de participan, datele s fie analizate, prelucratei interpretate. Rezultatele finale au fost prezentm
materiale tiin ifice (articol, comunicare etc.). Capitolul 13 dinezenta lucrare este special dedicat acestei
activit i de analiz senzorial.

Foto 152
Imagini din timpul desf ur rii seminarului
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Realizarea a 2 audituri martor, a doua zi a seminarului, la downit i reprezentative, participante in
proiect, P1i L1.

La seminar au fost inregistréb3 participan: experi oficiali, cercettori tiin ifici, consultani tiin ifici,
ageni economici implica Tn proiect. La incheierea seminarului, fiad participant i-a fost inmanatcéate o
diplom de participare.
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Pentru a primi feedbak-ul cu privire la activitatealizat au fost colectate chestionare de evaluare de la 22
participani. Rezultatele au fost analizatesunt prezentate in tabelul 34.

Tabel 33
R spunsuri evaluare organizare seminar

nr spunsuri %
G1 Calitatea subiectelor abordate
1  Subiectele abordate n timpul seminarului apuns cerirelor dvs?

In totalitate 17 77

Parial 5 23

Deloc 0 0
2 Subiectelor abordate au fost?

Relevante 22 100

Mai puin relevante 0 0

Nerelevante 0 0
3 Subiectele abordate wor fi de folos in viitor Tn activitatea dvs:

In totalitate 19 86

Parial 3 14

Deloc 0 0

G2 Aspecte privind desf urarea seminarului
4  Respectarea timpului alocat prezeifdr a fost:

Suficient 20 91
Insuficient 2 9
5 Spaiul de desf urare a seminarului a fost adecvat?
In totalitate 20 91
Parial 2 9
Deloc 9 0
6 Calitatea materialului pus la dispaaidvs?
Foarte bun 14 64
Bun 7 32
Satisf c toare 1 4
Nesatisfc toare 0 0
7  Calitatea serviciilor de organizare:
Foarte bun 22 100
Bun 0 0
Satisfc toare 0 0
Nesatisfc toare 0 0
G3 Sugestii privind activit i viitoare
8 Considera c ar fi necesarorganizarea in viitor a altor manifestcu teme similare?
DA 22
NU 0
G4 V rug ms precizai sugestiile dvs. pentru o mai bun colaborare i pentru imbun t irea
activit ii (Alte subiecte de interes — colectate din chestiarele de evaluare)
organizarea mai multor seminariiin alte judete, in care $ie antrena micii produc tori;
deplasri mai dese la unitile mici de procesare;
organiz ri periodice de instruiri, cu cheltuieli mai mici;
con tientizarea faptului ¢ i micii produc tori ar trebui s semnaleze interesele lor,menin
leg tura permanentintre procesatori, pentru planificarea clarproblemelor de rezolvat;
este imperativ necesar se armonizeze, precizeze, fixezeomunice pozia ANSVSA cu
Direciile Agricole privind produsele tradonale;
deschiderea la colabai i identificarea modalitilor de cooperare n viitor;
prezentarea situai produselor tradionale in alte ri ale UE;
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proiecte de colaborare n viitaorpe probleme de analize de laborator;

consiliere i consultan Tn domeniul igienei produselor alimentare, cu fjgepentru produsele
tradiionale;

organizarea de seminarii pentru fiecare domeniactigitate, dat fiind multitudinea aspectelor
care le diferenaz ;

foarte important este desf urarea de exerdi practice, aa cum a fost exercul de degustare la
produse de panificie;

prezentareai promovarea produselor traidinale, lansarea de noi produse pe pieidentificarea
de noi piee de desfacere;

clarificarea ambiguitilor in ce privete interpretarea legisiai, de ctre diferitele autoriti de
control;

informaii periodice despre nouile ap rute Th domeniu;

astfel de exerdi i7n zonele rurale;

modul de produde industrial comparativ cu cel traidinal ;

avantaje i dezavantaje n ce privie produda tradiional ;

s se fac, anual sau trimestrial, o clasificare pe fiecategorie de produse, pe baza analizei
senzoriale, care poali cunoscut i de consumator.

Punctul slab al acestei activitl-a reprezentat lipsa participi reprezentantului ANSVSA, motiv pentru care
0 parte din participai din domeniul procesii produselor lactate au fost mai pumultumii.

Considerm c, dei in aceast etap, ini ial, s-a urmrit invitarea unui expert stin, din alt ar a UE, cu mai
mult experien in domeniu, activitatea a fost realizaatingandu-se obiectivele urnte. Nu a fost posibil
participarea unui expert sin, dei au fost fcute toate eforturile, dar timpul ntre invitareperioada de
desf urare a activit ii nu a permis acest lucru.

12.3 Diseminare

Diseminarea rezultatelor proiectului a constat,gbual, Tn urmtoarele aguni.

Lista rezultatelor tiin ifice ob inute in leg tur direct cu tematica propus sau prin colaborarea
membrilor din echipa de lucru la alte teme, apropige ca tematic cu subiectul proiectului,
pe durata de desf urare a proiectului 2006-2008
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