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CAPITOL 12 

DISEMINARE, TRANSFER TEHNOLOGIC 
 

Lucrarea a avut o puternic�  component�  de diseminare, asisten��  tehnic� , informare, transfer tehnologic. 

12.1 Transfer tehnologic 
Se consider�  transfer tehnologic utilizarea în practic�  a tuturor metodelor, instrumentelor  de lucru � i 
metodelor de analiz�  selectate pentru a fi utilizate. 

Au fost realizate, gratuit, analize microbiologice la produse lactate (diferite tipuri de brânzeturi), din unit�� ile 
implicate în proiect, în cadrul Laboratorului de microbiologie (acreditat RENAR) din Institutul de Bioresurse 
Alimentare, � i au fost emise buletine de analiz� , care au fost transmise prin po� t� , c� tre agen�ii economici 
beneficiari, dup�  cum urmeaz�  în tabelul 32. 

Tabel 32 

Buletine de analize microbiologice pentru produse lactate 

 

Nr. BA/ data Tip produs  
1885/27.07.07 Telemea de oaie  
1874/ 27.07.07 Ca�caval Vrancea  
1875/27.07.07 Ca�caval Vrancea  
1876/27.07.07 Ca�caval Mark  
1877/27.07.07 Ca�caval Dalia  
1878/27.07.07 Ca�caval Vatra Pascanilor 
1879/27.07.07 Ca�caval Cuza  
1880/ 27.07.07 Ca�caval Dalia  
1881/ 27.07.07 Brânz�  de burduf  
1882/ 27.07.07 Ca�caval de Horodniceni 
1883/ 27.07.07 Brânz�  de burduf Horodniceni 
1884/ 27.07.07 Ca�caval afumat Br� dule� 

 

Toate testele realizate au fost suportate financiar prin proiect. La fiecare agent economic au fost l� sate, în 
medie, 12 teste colorimetrice, de autoevaluare a conditiilor de igien� , fiind instrui�i în prealabil cum s�  le 
foloseasc� . Metodologia de audit poate fi considerat�  transfer tehnologic, toate costurile de audit, pentru durata 
unui ciclu de certificare, în  cazul unit�� ilor certificate, sunt suportate financiar prin proiect.  

  
12.2 Asisten��  tehnic�   
 
Activitatea de asisten��  tehnic� , consultan�� , în scopul efectu� rii unor audituri martor, a constat în organizarea 
unui seminar “Evaluarea conformit�� ii produselor tradi � ionale din România fa��  de cerin�ele legislative 
de siguran��  alimentar� ”, care s-a desf�� urat în perioada 12-13 iunie 2007, Sibiu, în Sala de conferin�e 
Hotel “Fântâni�a Haiducului”, Sibiu, P� durea Bradului DN 1 Sibiu-Bra�ov. 

Programul seminarului a fost structurat în trei p� r�i:  
 

a) Prezentarea rezultatelor proiectului, prezent� ri ale exper�ilor pentru produsele tradi�ionale, invita�i de 
la MADR, exper�i de la DADR Sibiu, prezentarea materialului primit din partea expertului de la 
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RENAR, cu privire la aspectele legate de importan�a laboratoarelor de analize, interven�ii ale agen�ilor 
economici. Lucr� rile prezentate au abordat subiectele prezentate în fotografia 150. 

 

Foto 150 

Temele prezentate în cadrul seminarului cu agen�ii economici din proiect 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

b) Partea practic� , care a constat în realizarea unei sesiuni de analiz�  senzorial�  la produse de 
panifica�ie.  A fost ales ca produs pentru analiza senzorial�  pâinea cu cartofi, b� tut�  de coaj� , produs 
specific în zona de Vest, fiind produsul cel mai reprezentativ pentru agen�ii economici din panifica�ie 
atra� i în proiect. Aceast�  activitate a fost posibil�  prin participarea, în calitate de consultant, a doamnei 
dr. ing. Denisa Du��  – Institutul de Bioresurse Alimentare, care nu face parte din lista de personal a 
proiectului. Participarea cu produse pentru analiz�  a fost voluntar�  � i, ca încurajare pentru participarea 
sau dezvoltarea pe viitor a unor activit�� i similare, s-a decis � i prelevarea de probe de panifica�ie, de la 
fiecare procesator de panifica�ie, pentru realizarea unei analize fizico-chimice complete � i eliberarea 
unui buletin de analiz�  pentru fiecare produs, în mod gratuit, a�a cum sunt prezentate în tabelul 33. 

 
Tabel 33 

Buletine de analiz�  pentru produse de panifica�ie incluse în analiza senzorial�  
 

Nr. BA/ data Tip de produs 
1698/ 3.07.07 pâine cu cartofi b� tut�  de coaj� , feliat�  
1688/3.07.07 pâine de cas�  b� tut�  de coaj�  -cod SER 
1689/3.07.07 pâine tradi�ional�  ardeleneasc�  cu cartofi, b� tut�  de coaj�  - cod NYT 
1691/3.07.07 pâine tradi�ional�  de cas� , b� tut�  de coaj� - cod KML 
1692/3.07.07 pâine b� tut�  � i crestat�  - cod YRE 
1693/3.07.07 pâine rotund�  b� tuta de coaj�  - cod GDT 
1694/3.07.07 pâine alb� , rotund� , b� tut�  de coaj�  - cod 1 
1695/3.07.07 pâine rotund�  cu cartofi, b� tuta de coaj� - cod 3 
1696/3.07.07 pâine cu cartofi b� tut�  de coaj� - cod 4 
1697/3.07.07 pâine de cas�  semialb� , b� tuta de coaj�  
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Foto 151 
Imagini din timpul seminarului, activitatea de analiz�  senzorial�  la pâine 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
Rezultatele preliminare au fost prezentate la sfâr� itul primei zile urmând ca, pe baza chestionarului completat 
de participan�i, datele s�  fie analizate, prelucrate � i interpretate. Rezultatele finale au fost prezentate în 
materiale � tiin�ifice (articol, comunicare etc.). Capitolul 13 din prezenta lucrare este special dedicat acestei 
activit�� i de analiz�  senzorial� .  

 
Foto 152 

Imagini din timpul desf�� ur � rii seminarului 
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Realizarea a 2 audituri martor, a doua zi a seminarului, la dou�  unit�� i reprezentative, participante în 
proiect, P1 � i L1. 

  
La seminar au fost înregistra�i 53 participan�i: exper�i oficiali, cercet� tori � tiin�ifici, consultan�i � tiin�ifici, 
agen�i economici implica�i în proiect. La încheierea seminarului, fiec� rui participant i-a fost înmânat�  câte o 
diplom�  de participare. 
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Pentru a primi feedbak-ul cu privire la activitatea realizat�  au fost colectate chestionare de evaluare de la 22 
participan�i. Rezultatele au fost analizate � i sunt prezentate în tabelul 34. 
 

Tabel 33 

R� spunsuri evaluare organizare seminar 

  n r� spunsuri % 
G1 Calitatea subiectelor abordate 
1 Subiectele abordate în timpul seminarului au r� spuns cerin�elor dvs? 
 In totalitate 17 77 
 Par�ial 5 23 
 Deloc 0 0 
2 Subiectelor abordate au fost? 
 Relevante 22  100 
 Mai pu�in relevante 0 0 
 Nerelevante 0 0 
3 Subiectele abordate v�  vor fi de folos în viitor în activitatea dvs: 
 In totalitate 19 86 
 Par�ial 3 14 
 Deloc 0 0 
G2 Aspecte privind desf�� urarea seminarului 
4 Respectarea timpului alocat prezent� rilor a fost: 
 Suficient 20 91 
 Insuficient 2 9 
5 Spa�iul de desf�� urare a seminarului a fost adecvat? 
 In totalitate 20 91 
 Par�ial 2 9 
 Deloc 9 0 
6 Calitatea materialului pus la dispozi�ia dvs? 
 Foarte bun�  14 64 
 Bun�  7 32 
 Satisf� c� toare 1 4 
 Nesatisf� c� toare 0 0 
7 Calitatea serviciilor de organizare: 
 Foarte bun�  22 100 
 Bun�  0 0 
 Satisf� c� toare 0 0 
 Nesatisf� c� toare 0 0 
G3 Sugestii privind activit�� i viitoare 
8 Considera�i c�  ar fi necesar�  organizarea în viitor a altor manifest� ri cu teme similare? 
 DA 22  
 NU 0  
G4 V�  rug� m s�  preciza�i sugestiile dvs. pentru o mai bun�  colaborare � i pentru îmbun� t�� irea 

activit �� ii (Alte subiecte de interes – colectate din chestionarele de evaluare) 
�  organizarea mai multor seminarii � i în alte judete, în care s�  fie antrena�i micii produc� tori; 
�  deplas� ri mai dese la unit�� ile mici de procesare; 
�  organiz� ri periodice de instruiri, cu cheltuieli mai mici; 
�  con� tientizarea faptului c�  � i micii produc� tori ar trebui s�  semnaleze interesele lor, s�  men�in�  

leg� tura permanent�  între procesatori, pentru planificarea clar�  a problemelor de rezolvat; 
�  este imperativ necesar s�  se armonizeze, precizeze, fixeze � i comunice pozi�ia ANSVSA cu 

Direc�iile Agricole privind produsele tradi�ionale; 
�  deschiderea la colabor� ri � i identificarea modalit�� ilor de cooperare în viitor; 
�  prezentarea situa�iei produselor tradi�ionale în alte �� ri ale UE; 
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�  proiecte de colaborare în viitor � i pe probleme de analize de laborator; 
�  consiliere � i consultan��  în domeniul igienei produselor alimentare, cu specific pentru produsele 

tradi�ionale;  
�  organizarea de seminarii pentru fiecare domeniu de activitate, dat�  fiind multitudinea aspectelor 

care le diferen�iaz� ; 
�  foarte important�  este desf�� urarea de exerci�ii practice, a�a cum a fost exerci�iul de degustare la 

produse de panifica�ie; 
�  prezentarea � i promovarea produselor tradi�ionale, lansarea de noi produse pe pia��  � i identificarea 

de noi pie�e de desfacere; 
�  clarificarea ambiguit�� ilor în ce prive� te interpretarea legisla�iei, de c� tre diferitele autorit�� i de 

control; 
�  informa�ii periodice despre nout�� ile ap� rute în domeniu; 
�  astfel de exerci�ii � i în zonele rurale; 
�  modul de produc�ie industrial comparativ cu cel tradi�ional ; 
�  avantaje � i dezavantaje în ce prive� te produc�ia tradi�ional� ; 
�  s�  se fac� , anual sau trimestrial, o clasificare pe fiecare categorie de produse, pe baza analizei 

senzoriale, care poat�  fi cunoscut�  � i de consumator. 
  
Punctul slab al acestei activit�� i l-a reprezentat lipsa particip� rii reprezentantului ANSVSA, motiv pentru care 
o parte din participan�ii din domeniul proces� rii produselor lactate au fost mai pu�in multumi�i. 
Consider� m c� , de� i în aceast�  etap� , ini�ial, s-a urm� rit invitarea unui expert str� in, din alt�  �ar�  a UE, cu mai 
mult�  experien��  în domeniu, activitatea a fost realizat� , atingându-se obiectivele urm� rite. Nu a fost posibil�  
participarea unui expert str� in, de� i au fost f� cute toate eforturile, dar timpul între invitare � i perioada de 
desf�� urare a activit�� ii nu a permis acest lucru. 
 

12.3 Diseminare 

 

Diseminarea rezultatelor proiectului a constat, punctual, în urm� toarele ac�iuni.  
  

 Lista rezultatelor � tiin � ifice ob�inute în leg� tur �  direct�  cu tematica propus�  sau prin colaborarea 
membrilor din echipa de lucru la alte teme, apropiate ca tematic�  cu subiectul proiectului, 

 pe durata de desf�� urare a proiectului 2006-2008 
 
C� r � i de specialitate  
 

1. Nedi�� , G. � i colab. (2007). Tradi�ie � i siguran��  alimentar� , Ed. Do&DO PrePress Printing, Bucure� ti, 
150 pag., ISBN 978-973-88-314-1-4 

2. Niculi�� , P., Ghiduru� , M., Popa, M., Turtoi, M., Nedi�� , G., Radu C. (2007). Trasabilitatea � i 
siguran�a produselor alimentare, 313 pag., Ed. Printech, Bucure� ti, România, ISBN 978-973-718-794-
9 

3. Mitelu�, A., Popa, M., Niculi�� , P., Turtoi, M., Nedi�� , G., Ghiduru� , M. (2007). Siguran�a alimentar�  
� i analiza senzorial� , 286 pag., Ed. Printech, Bucure� ti, România, ISBN 978-973-718-793-2 

4. Niculi�� , P., Nedi�� , G., Popa, M., Belc, N., Dima, C, Radu, C. (2006), Siguran�a alimentar�  � i 
biotehnologii, 276 pag., Ed. Printech, Bucure� ti, România, ISBN 973-718-431-9 

 
(a) Articole – studii 

  
1. Nedi�� , G., R� ducanu, A.,  Onica, A., Stancov, A., Gagiu, V., Avram, M., Belc, N., Niculi�� , P. 

(2007). Impact assessment of new EU hygiene legislation for small traditional producers in Romania, 
Programme Booklet, 2nd International Congress on Food and Nutrition, Istanbul, Turcia (prezentare în 
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plen, Panel 2 – Food Safety and Legislation) (http://www.mam.gov.tr/etkinlikler/Programme-
Booklet.pdf) 

2. Du�� , E. D., Nedi�� , G. (2007). Analiza senzorial�  a pâinii tradi�ionale cu adaos de cartofi: preferin�a 
consumatorilor � i atribute descriptive, Revista morarilor, brutarilor, cofetarilor � i patiserilor, 
BRUTARUL, nr. 8, anul VIII, pg. 32, Ed. Boro-Info SRL, ISSN 1582-9251 

3. Nedi�� , G., R� ducanu, A., Dumitru, D., Radu, A. (2006). Barriers for Romanian SMEs to adhere to 
HACCP guidelines, Book of abstracts of the international workshop Quality on food and beverages in 
the frame of EU standards, Bucure� ti, România 
(http://www.gen.teithe.gr/~bena/Bucharest_pro_06.htm) 

4. Nedi�� , G. (2006). Assessment of the vulnerability and resilience of Romanian food systems, Book of 
abstracts of the international workshop Quality on food and beverages in the frame of EU standards, 
Bucure� ti, România (http://www.gen.teithe.gr/~bena/Bucharest_pro_06.htm) 

  
Proiecte interna�ionale – propuneri, particip� ri 

1. Tools, Technologies and Trust in Sustainable Food Chains, Nr. Propunere: 222631 TOOTS (2008). 
FP7 KBBE-2007-2-5-04 “Sustainability of the food chain”, Theme 2, Cooperation,  Evaluat pozitiv 
dup�  prima etap�  / 2007 

  
(b) Alte lucr � ri � i contribu �ii � tiin �ifice 
 
Lucr� ri nepublicate, sus�inute la conferin�e, simpozioane, workshopuri etc. 
1. Nedi�� , G. (2008).  Approach of quality control in Romanian food sector, through partnership of 

research and industry, New Technologies in Food and Textile Sectors Conference, Ankara, Turcia 
(http://www.irc-turkey.org) 

2. Nedi�� , G.. Belc, N. (2007). Impact assessment of new EU hygiene legislation for small producers of 
traditional bakery and dairy products in Romania, NATO Workshop Food Safety and Security: Global 
Holistic Approaches for the Future and Environmental Impacts, Gala�i, România 

3. Nedi�� , G. � i colab. (2007). Impact assessment of new EU hygiene legislation for small traditional 
producers in Romania, Joint Event EFSA – University of Parma Scientific Symposium Food Safety, 
Nutritions and Nanotechnmology, Parma, Italia – POSTER 

4. Nedi�� , G. � i colab. (2006). Strategies for small dairy enterprises  in meeting food safety standards, 
team working project for certificate diploma, Curs Strengthening Food Safety Systems in new and 
candidate Member States of the European Union and in the neighboring countries, Wageningen 
International, Olanda 

5. Nedi�� , G., Alecu, B. (2006). Towards a sustainable food chain in Romania -  Challenges and 
Opportunities, A food chain sustainability meeting with the new Members States, Workshop, 
Directorate E: Biotechnologies, Agriculture, FoodDG Research –European Commission, Brussels, 
Belgia (ftp://ftp.cordis.europa.eu/pub/food/docs/alecu-nedita.pdf) 

6. Popa, M. � i colab. (Nedi�� , G.) (2007). Analytical methods and techniques to enable traceability on the 
food chain, Traceability: perspectives from science, supply chain and the consumers, 3rd meeting, 
Crete Gecia  (http://www.trace.eu.org/je/greece/poster/trace_m3_poster_popa.php) – POSTER 

7. Nedi�� , G., Mihociu, T., Iorga, E., Belc, N., � imon, P., Florea, S. (2006). How possible is to translate 
into practice the food safety management systems from “Fork to farm?, Book of abstracts of the 
international workshop Quality on food and beverages in the frame of EU standards, Bucure� ti, 
România, Premiul pentru cel mai bun Poster 

 
 
 


