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OFERTA
de analize de laborator, produse alimentare, brevete si,
servicii de cercetare

1. Analize de laborator

IBA ofera servicii de teste analitice de laborator autorizate ANSVSA si acreditate RENAR, dupa cum
urmeaza:

Analize de laborator Matrici alimentare / Autorizare Acreditare
Metode de lucru ANSVSA RENAR

Laborator Chimia alimentului

https://erris.gov.ro/Food-Chemistry-Laboratory

Alcool metilic, alcooli Alcool etilic si bauturi alcoolice DA -
superiori, esteri
Concentratie alcoolica Alcool etilic si bauturi alcoolice, vin, otet, DA DA

bere, produse din legume si fructe /
SR 13355-3:2005, SR 184-2:2010, STAS

6182/6-70
Densitate Vin si bauturi alcoolice DA -
Dioxid de sulf liber Vin DA -
Extract sec total Vin DA -
Dioxid de sulf total Vin, Zahar DA -
Coloratie in solutie Zahar DA -
Polarizatie (zaharoza) Zahar DA -
Extract solubil Cafea, ceai DA -
Alcalinitate Produse alimentare DA -
Aciditate titrabila Seminte agricole, grau pentru consum, DA DA

faina de grau, produse macinate, paine,
produse de franzelarie si specialitati de
panificatie, paste fainoase, produse
dulci, lapte, produse lactate, margarina,
uleiuri si grasimi vegetale /
SR 90:2007, SR 91:2007, SR EN ISO
660:2009, SR ISO 1740:2008, SR ISO
6092:2008, STAS 6283/3-76, STAS
756/3-85, SR 2213-22:2009, SR 2213-
22:2009/C91:2012

pH Produse alimentare DA -

Continut de NaCl Produse alimentare DA -
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Cenusa totala, cenusa Cereale si produse cerealiere, produse DA DA
insolubila in HCI de panificatie, patiserie, biscuitj, paste

fainoase, faina, leguminoase si produse

derivate, produse dulci /

SR 2213-6:2009, SR 877:1996, SR

90:2007, SR 91:2007, SR EN ISO

2171:2010, STAS 1227/3-90, STAS

756/3-85
Substante proteice - metoda  Produse dulci, carne si preparate din DA DA
de referinta carne, produse cerealiere de morarit Si

panificatie, biscuiti, paste, faina de grau,
cereale si leguminoase, lapte si produse
din lapte /

SR 13013-3:1994, SR 2213-17:2009, SR
90:2007, SR 91:2007, SREN ISO
20483:2014, SR EN ISO 8968-1:2014,
SR IS0 937:2007, STAS 1227/3-90

Substante proteice - metoda  Produse alimentare DA -
Dumas

Substante grase (continutde  Seminte oleaginoase, concentrate DA DA
grasime) alimentare, cereale si produse cerealiere

macinate, produse de panificatie, de
patiserie, napolitane, grisine, biscuitj,
uleiuri si grasimi vegetale, produse dulci,
carne si produse din carne /

SR EN ISO 11085:2010, SR 2213-
11:2007, SR 91:2007, SREN ISO
659:2009, SR EN ISO 734-1:2007, SR
EN ISO 734-2:2010, STAS 1227/3-90,

SR 8613-5:2009
Determinarea procentuala de  Cereale / DA DA
impuritati si categorii de SR EN 15587+A1/2014, SR ISO
impuritati 605:2002
Masa hectolitrica Gréu, seminte agricole / DA DA
SR EN ISO 7971-3:2010
Macinare probe de grau Grau DA -
Indice de cadere Grau si faina de gréu / DA DA
SR EN ISO 3093:2010
Determinarea absorbtiei apei ~ Faina de gréu / DA DA
si a proprietati reologice la ISO 5530-1:2003
farinograf
Granulozitate (finete) Faina de grau DA -
Gluten umed Mecanic Grau si faina de gréu / DA DA

SR 90:2007, SR EN ISO 21415-1:2007,
C91:2008, SR EN ISO 21415-2:2008,
ICC 155
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Indice de deformare gluten
Indice Zeleny
Sticlozitate

Elasticitate
Porozitate
Volum

Fibra bruta

Fibre alimentare totale

Fibre alimentare solubile si
insolubile
Comportament la fierbere

Masa neta, proportie
componenti
Proprietati organoleptice

Putere de crestere
Colagen

Azot usor hidrolizabil
Reactia Kreis
Reactia Kreis
Densitate

Indice de iod

Indice de peroxid
Indice de peroxid
Indice de saponificare
lodat de potasiu

Substanta uscata solubila
Refractometric

Umiditate - metoda de
referinta

Grau si fainuri de grau , secara, triticale
Faina de grau

Grau, seminte agricole /

STAS 6283/2-84

Paine, produse de franzelarie si
specialitati de panificatie / SR 91:2007
Paine, produse de franzelarie i
specialitati de panificatie / SR 91:2007
Paine, produse de franzelarie i
specialitati de panificatie / SR 91:2007
Nutreturi si sroturi oleaginoase / SR EN
ISO 6865:2002

Produse alimentare

Produse alimentare

Paste fainoase
Produse alimentare

Seminte pentru consum, gréu, paine,
produse de franzelarie si specialitati de
panificatie, paste fainoase, biscuitj,
produse dulci, uleiuri, grasimi vegetale /
SR 91:2007, SR ISO 6639-1,2,3,4:1996,
STAS 1227/3-90, STAS 6253-80, STAS
756/3-85, STAS 2213/1-88, STAS 145/1-
87

Drojdie de panificatie

Preparate din carne

Carne si preparate din carne

Carne si preparate din carne

Uleiuri si grasimi vegetale

Ulei vegetal

Uleiuri si grasimi vegetale

Uleiuri si grasimi vegetale

Produse agroalimetare

Uleiuri si grasimi vegetale

Sare alimentara

Produse alimentare /

SR 110-3:2005, SR 2213-4:2007, SR
6124-1:2009, SR 8613-1:2009, SR
90:2007, SR 91:2007, SR EN ISO
5537:2005, SR EN ISO 712:2010, STAS

DA
DA
DA

DA

DA

DA

DA

DA
DA

DA
DA

DA

DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA

DA

DA

DA

DA

DA

DA

DA

DA
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1227/3:90, STAS 2445-83, STAS 756/3-
85, SR ISO 1442:2010

Umiditate - metoda Produse alimentare DA -
alternativa

Valoare energetica - Produse alimentare DA -
Proteine, lipide, glucide totale

Continut de zahar Cereale si produse cerealiere, produse DA DA

de panificatie, patiserie si napolitane,
biscuiti, produse dulci/
SR 2213-12:2009, SR 91:2007, STAS
1227/3-90

Laborator Microbiologie ELISA

https://erris.gov.ro/Microbiology-ELISA-Laboratory

Numar total de germeni Produse alimentare, furaje, suplimente DA DA
alimentare /
SR EN ISO 4833-1:2004

Drojdii si mucegaiuri Produse alimentare, furaje, suplimente DA DA
alimentare /

SR IS0 21527-1:2009, SR 1SO 21527-
2:2009, SR 11499-3:1998

Numar de bacterii coliforme ~ Produse alimentare, furaje, suplimente DA DA
alimentare /
SR IS0 4832:2009
Numar de Escherichia coli  Produse alimentare, furaje, suplimente DA DA
alimentare /
SR ISO 16649-2:2007
Numar de Produse alimentare, furaje / DA DA
Enterobacteriaceae SR IS0 21528-1:2008, SR ISO 21528-
2:2007
Numar de stafilococi Produse alimentare, furaje, suplimente DA DA
coagulaza — pozitivi alimentare /
SR EN ISO 6888-1:2002/A1:2005
Numar Bacillus cereus Produse alimentare, furaje / DA DA
SR EN ISO 7932:2005
Detectie Salmonella Produse alimentare, furaje, suplimente DA DA
alimentare /
SR EN ISO 6579:2003/AC 2006
Detectie Listeria Produse alimentare, furaje / DA DA
monocytogenes SR EN ISO 11290-1:2000/AC:2006
Conserve (analiza completd)  Conserve pentru consum uman si animal DA DA
/
SR IS0 21527-2:2009
Bacterii lactice Produse alimentare DA -

Bacillus mesentericus Paine, produse de panificatie DA -
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Teste de sanitatie (suprafete, ~Suprafete de lucru, utilaje, echipamente DA DA
maini, echipament protectie,  de protectie, maini, ambalaje /
ambalaje) SR EN ISO 6888-1:2002/A1:2005, SR

EN ISO 6888-3:2003, SR ISO
18593:2007, SR 1SO 21528-1:2008, SR
1ISO 21527-1:2009, SR I1SO 21527-
2:2009, SR 11499-3:1998

Controlul microbiologic al Probe de mediu din zona de productie i DA DA
aerului din spatiile de lucru si  depozitare a alimentelor /
depozitare SR EN ISO 4833-1:2014, SR ISO 21527-
2:2009
Determinarea activitatii apei  Produse alimentare DA -

Analiza microbiologica a apei

Escherichia
coliforme
Numar total de germeni

Enterococi intestinali

Pseudomonas aeruginos: Apa plata, apa imbuteliata, apa de retea, DA )
(identificare) apa de put

Pseudomonas aeruginos:

(confirmare)

Bacterii anaerobe sulfite-
reducatoare (Clostridia)
Teste Imunoenzimatice - ELISA

Analiza imunologica a Soia procesata, soia (pentru samanta si DA -
probelor de soia pentru consum)

determinarea impurificarii cu

soia RoundUp Ready

(ELISA)

Analiza imunologica a Porumb (pentru samanta si consum) DA -

probelor de porumb pentru
determinarea impurificarii cu

porumb MON 810 (ELISA)

Micotoxine

Deoxinivalenol Produse alimentare, cereale si furaje DA DA
Aflatoxine totale Produse alimentare, cereale si furaje DA DA
Aflatoxina M1 Lapte, lapte praf, iaurt, branza DA -
Zearalenona Produse alimentare, cereale si furaje DA DA
Ochratoxina A Produse alimentare, cereale si furaje DA DA
Fumonizina Produse alimentare, cereale si furaje DA -
Alergeni alimentari

Gliadina Produse alimentare, cereale si furaje DA DA
Secadina Produse alimentare, cereale si furaje DA -

Hordeina Produse alimentare, cereale si furaje DA -
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Proteine din soia Produse alimentare, cereale si furaje DA -

Antibiotice si inhibitori din lapte

Antibiotice si inhibitori din Lapte crud, pasteurizat sau pudra (de DA -

lapte vaca, oaie, capra)

Vitamine

Vitamina B1 (Tiamina) Produse alimentare, furaje, produse DA -
farmaceutice, cereale

Vitamina B2 (Riboflavina) Produse alimentare, furaje, produse DA -
farmaceutice, cereale

Vitamina B3 (Niacina) Produse alimentare, furaje, produse DA -
farmaceutice, cereale

Vitamina B6 (Piridoxina) Produse alimentare, furaje, produse DA -

farmaceutice, cereale
Autenticitate produse alimentare
Detectia laptelui de vaca in Lapte de oaie si capra, branza de oaie i DA -
laptele de oaie sicapra siin  capra
branza de oaie si capra

Laborator RMN
https://erris.gov.ro/NMR-Laboratory
Determinare profil lipidic Uleiuri volatile DA -

uleiuri vegetale si matrici

alimentare (acizi grasi

saturati, mononesaturati,

dinesaturati si trinesaturati)

prin metoda RMN

Determinare compusi Grasimi de origine vegetala si animala DA -
majoritari bioactivi din uleiuri

volatile prin metoda RMN

Laborator Biologie Moleculara

https://erris.gov.ro/Molecular-Biology-Laboratory

Identificare si cuantificare Seminte de soia-Glycine max DA DA
ADN specific liniei de porumb ~ Seminte de porumb-Zea mays / SR EN

Mon810 (MON-00810-6) si ISO 24276, ISO/TS 21098, EN/TS

ADN specific varietatii de 21568, 1ISO 21569, 1ISO 21570, ISO

Soia GTS 40-3-2 (Roundup 21571

ready) prin tehnica Real-Time

PCR

Detectie si cuantificare ADN  Carne, preparate din carne DA -
mitocondrial specific pentru

vita (Bos taurup)i (Galus

galug porc (Sus scrojai

detectie ADN mitocondrial

specific pentru cal (Equus

caballusprin tehnica Real-

Time PCR
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Detectie si cuantificare a Produse din carne DA DA
proteinei vegetale din soia

prin tehnica Real-Time PCR

Laborator Cromatografie

https://erris.gov.ro/Chromatography-Laboratory-1

Acrilamida Paine, biscuitj si alte produse similare DA DA

Laborator Analize Senzoriale
https://erris.gov.ro/Sensory-Evaluation-Laboratory-1

Analiza textura produs Produse alimentare - -
(aparat Instron)

Analiza senzoriala Produse alimentare - -
Analiza: amprentare Produse alimentare - -

compozitie volatila (Aparat
Prometheus-nas electronic )
Laborator Biochimie Coloidala

https://erris.gov.ro/Colloidal-Biochemistry-Laborator

Determinarea absorbtiei apei  Faina de grau DA DA
si a proprietatilor reologice

utilizand Farinograful

Determinarea proprietatilor Faina de grau - -
reologice utilizand

Amilograful

Determinarea proprietatilor Faina de grau DA -
reologice utilizand

Alveograful (faina de gréu)

Determinarea proprietatilor Grau DA -
reologice utilizand

Alveograful (grau)

Determinarea proprietatilor Faina de grau DA -
reologice utilizand

Extensograful

Laborator Nutritie Umana

https://erris.gov.ro/Human-Nutrition-Laboratory
Patulina Suc de mere DA DA

Laboratorul Ambalarea Produselor Alimentare
(analizele pentru ambalaje nu fac obiectul autorizarii ANSVSA)
https://erris.gov.ro/Food-Packaging-Laboratory

Analiza ambalajelor de plastic

Migrare globald de componenti / SR EN 1186-1,2,3,7,9,15:2003
- pregatire proba (extractie) DA
- migrare globala in simulant A (alcool etilic 10%) DA
- migrare globala in simulant B (acid acetic 3%) DA
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- migrare globala in simulant C (alcool etilic 20%) DA
- migrare globala in simulant D1 (alcool etilic 50%) DA
- migrare globala in simulant D2 (ulei de masline) -
- migrare globala in simulant substitutie D (izooctan) DA
- migrare globala in simulant substitutie D (alcool etilic 95%) DA
Examen organoleptic / mediu extractie DA
Migrare colorant DA

Migrare specifica de metale
- migrare metale: Fe -

- migrare metale: Pb DA
- migrare metale: Cd DA
- migrare metale: Cr -

- migrare metale: Hg DA

- migrare metale: Cu -
- migrare metale: Cu, Ba, Co, Zn, Mn (prin ICP-MS) -
- migrare metale - analiza ICP-MS (5 elemente) -

Migrare specifica de derivatj fenolici DA

Continut de metale / SR CR 13695-1:2002

mineralizare proba DA
- analiza metale: Pb DA
- analizé metale: Cd DA
- analiza metale; Cr DA
- analizé metale: Hg DA

Continut cenusa ambalaje -

Analiza senzoriald ambalaje DA

Analiza permeabilitate folii/filme
- permeabilitate la vapori de apa DA
- permeabilitate la oxigen DA
- permeabilitate la azot DA
- permeabilitate la dioxid de carbon DA

Analize ambalaje din hartie si carton
Migrare globala de componenti / SR EN 920:2002, SR EN 645:1996, SR EN 647:1996

- pregatire proba (extractie) DA
- continut substante uscate din extract apos la rece DA
- continut substante uscate din extract apos la cald DA
- migrare globala in izooctan DA
- migrare globala in ulei de masline -
Examen organoleptic / mediu extractie DA
Migrare colorant DA

Migrare specifica de metale / SR EN 12497:2006, SR EN 12498:2006 DA
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- migrare metale: Pb DA
- migrare metale: Cd DA
- migrare metale: Cr -
- migrare metale: Hg DA
Migrare specifica de derivatj fenolici DA
Migrare specifica de formaldehida DA
Continut metale DA
- mineralizare proba DA
- analiza metale: Pb DA
- analiza metale: Cd DA
- analiza metale; Cr DA
- analizé metale: Hg DA
Continut cenusa ambalaje -
Analiza senzoriald ambalaje DA

Analiza permeabilitate -
- permeabilitate la vapori de apa -
- permeabilitate la oxigen -

permeabilitate la azot -
- permeabilitate la dioxid de carbon -

Gramaj -

Analize materiale in contact cu apa potabila

Migrare globala de componenti / SR EN 12873-1:2004, SR EN ISO 8795:2002

pregatire proba (extractie) DA
migrare globala in apa distilata (2 extractii repetate) DA
Examen organoleptic / mediu de extractie DA

Migrare specifica de metale -
migrare metale: Fe -
migrare metale: Pb -
migrare metale: Cd -
migrare metale: Cr -
migrare metale: Hg -
migrare metale: Cu -
migrare metale: Mn -
migrare metale: As -
migrare metale: Sn -
migrare metale - analiza ICP-MS (5 elemente) -

Analize ambalaje din sticla si ceramica

Cedare metale grele /1S0 6486-1,2:1999, ISO 7086-1,2:2000
pregatire probe (extractie) DA
cedare metale: Pb DA
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cedare metale: Cd
Analize ambalaje metalice
Examen organoleptic / mediu extractie
Cedare metale grele

pregatire probe

cedare metale: Pb

cedare metale: Fe

cedare metale: Sn

cedare metale: Cd
Analize metale si minerale din alimente si furaje

analiza metale: Pb

analiza metale: Cd

analiza metale: Cr

analizé metale: Hg

analiza metale: Cu

analiza metale: Fe

analiza metale: As

analiza metale: Mn

analiza metale: Se

analiza metale: Zn

analiza metale: Na

analiza metale: K

analiza metale: Ca

analiza metale: Mg

DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA
DA

DA

DA

DA

DA

DA

DA

DA

DA
DA
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2. Produse alimentare

Statiile IBA Bucuresti produc si livreaza alimente pentru intolerante alimentare, alimente conventionale si
alimente traditionale la comanda on-line, prin magazinul propriu sau prin coletarie.

Denumire produs UM
Produse fara gluten (pentru celiachie)

Paine aglutenica®, 270g buc
Rizopan, 200g buc
Biscuiti aglutenici, 80g buc
Biscuiti aglutenici, 400g buc
Biscuiti aglutenici, 60g buc
Biscuiti dietetici, 500g buc
Blat tort aglutenic buc
Chec aglutenic cacao buc
Chec aglutenic fructe confiate buc
Chec aglutenic simplu buc
Fursecuri aglutenice cu gem, 400g buc
Fursecuri aglutenice cu nuca, 250g buc
Fursecuri aglutenice cu stafide, 300g buc
Fursecuri aglutenice simple, 300g buc
Gris din orez, 500g buc
Paste aglutenice — Rizopast 500g buc
Crutoane aglutenice, 250g buc
Faina de orez, 1000g kg
Saréatele aglutenice 300g buc
Rizopan 200g buc
Produse pentru fenilcetonurie, PKU

Fenilpan, 200g buc
Minifen 1, 500g buc
Minifen Il biscuiti, 2509 buc
Minifen II biscuiti, 5009 buc
Produse conventionale

Bagheta sunca buc
Chifle masline, 90g buc
Chifle nuca, 90g buc

11
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Chifle seminte*, 90g buc
Corn cu branza, 140g buc
Corn cu gem, 140g buc
Crenvusti in aluat cu susan buc
Paine alba impletita, 600g* buc
Paine bagheta, 300g* buc
Paine integrala, 400g* buc
Japoneze*, 90g buc
Pizza kg
Placinta cu branza proaspata si stafide kg
Placinta cu branza telemea kg
Placinta faina integrala cu branza proaspata si stafide kg
Placinta faina integrald cu branza telemea kg
Prajitura faina integrala cu dovleac kg
Prajitura faina integrala cu mar kg
Prajitura pufoasa cu fructe kg
Saratele kg
Strudel dovleac kg
Strudel mar kg
Produse traditionale

Cozonac IBA de post, 600g buc
Cozonac IBA pentru diabetici, 1000g buc
Cozonac IBA pentru diabetici, 600g buc
Cozonac Sabina, 450g buc
Cozonac IBA, 1000g buc
Cozonac IBA, 600g buc
Cozonac IBA rotund, 1000g buc
Pasca IBA, 700g buc
Mucenici, 4buc buc
Mucenici, 6buc buc
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In urma cercetarile efectuate de-a lungul timpului, s-au obtinut diverse produse brevetate care pot fi
vandute/concesionate diferitelor companii private.

1.

2.

10.

1.

12.
13.
14.
15.
16.

17.

Brevet de inventie nr. 122520/28.08.2009. Procedeu de obfinere a unui aluat acid uscat
pentru imbunatatirea calitatii produselor de panificatie

Brevet de inventie nr. 3/112/30.09.2011. Compozitie si procedeu pentru obtinerea de
nanocompozite pe baza de EVA pentru ambalaje alimentare

Brevet de inventie nr. 123346/28.10.2011. Compozitie de aluat pentru biscuiti aglutenici
Brevet de inventie Nr. 123347/28.10.2011. Compozitie de aluat pentru paste fainoase
aglutenice

Brevet de inventie nr. 127402/30.12.2013. Amidon modificat prin radio-degradare cu fascicul
de electroni accelerati

Brevet de inventie nr. 127713/28.02.2014. Compozitie de aluat pentru paine aglutenica
fortifiata cu fier

Brevet de inventie nr. 127714/28.02.2014. Compozitie pentru chec cu fructe deshidratate
fortifiat cu fier

Brevet de inventie nr. 127715/28.02.2014. Compozitie pentru produse concentrate din
fructe fortifiate cu fier

Brevet de inventie nr. 127717/28.02.2014, Compozitie de aluat pentru produse de
panificatie fortifiate cu fier

Brevet de inventie nr. 128593/28.08.2015, Crenvursti din pui cu continut redus de sodiu si
adaos de fibre alimentare dietetice

Brevet de inventie nr. 128185/30.09.2015, Corn cu gem pentru diabetici

Brevet de inventie nr. 128186/30.09.2015, Fursecuri aglutenice cu batat

Brevet de inventie nr. 128188/30.09.2015, Nectar pentru diabetici

Brevet de inventie nr. 128187/30.12.2015, Biscuiti pentru diabetici

Brevet de inventie nr. 128620/30.03.2016, Compozitie si procedeu pentru fabricarea de folii
antimicrobiene de uz alimentar

Brevet de inventie nr. 129330/30.03.2017, Napolitane pentru diabetici
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4. Servicii de cercetare

4.1 Acces la banci de date

IBA Bucuresti, prin expertii sai, va acorda asistenta directd intreprinderilor, la solicitarea acestora, in
vederea identificarii expertizei disponibile si necesara existenta in IBA Bucuresti pentru solutionarea unor
probleme tehnologice, de abordare, managementul calitatii etc. ale intreprinderilor.

IBA Bucuresti va avea in vedere identificarea posibilitatilor concrete de sprijin in implementarea solutiilor
identificate.

Un alt acces la informatii il reprezintd accesul la banci de date pe care IBA Bucuresti le detine:

- informatii despre plante aromatice si medicinale utilizate Tn suplimente alimentare;
- Informatii despre calitatea graului din recolta anuala pe o perioada de 20 de ani: 1994-2014;
- Informatii privind valori nutritionale ale unor alimente existente pe piata.

4.2 Acces la infrastructura

IBA Bucuresti are 9 laboratoare si 3 statii pilot dotate cu aparatura de laborator si echipamente tehnologice
specifice industriei alimentare la cel mai inalt nivel tehnic. De asemenea, IBA Bucuresti are personal
specializat in diferite sub-domenii ale cercetarii in domeniul alimentar.

Cele 9 laboratoare sunt: Chimia alimentului, Biochimie coloidala, Nutritie, Cromatografie, Analiza
senzoriala, Ambalarea alimentelor, RMN, Biologie moleculara, Microbiologie-Elisa.

Statiile pilot ale IBA Bucuresti sunt: statie experimentari pilot procesare cereale si fainuri, procesare carne
si procesare legume si fructe.

Accesul la infrastructura se refera la accesul la aparatura de laborator, echipamente tehnologice specifice
industriei alimentare, la instalatii de procesare cereale, legume-fructe si carmne sau la intregul flux
tehnologic al statiilor pilot de procesare cereale, legume-fructe si came.

4.3 Servicii de cercetare propriu-zise

IBA Bucuresti a avut, de-a lungul timpului, comenzi de studii si cercetari in vederea demonstrarii
eficacitatii unor tehnologii (ex. de congelare, conservare in borcane, extractie suc de fructe), optimizarii
unui mod de pastrare/depozitare (ex. depozitare mere), optimizérii unor tehnologii de uscare (fructe,
ciuperci) sau investigarii preferintei consumatorilor pentru un anume produs si investigarea atributelor
senzoriale in vederea dezvoltarii unor produse noi etc.

Aceste studii/cercetari au fost realizate de catre echipe multidisciplinare, fiind implicate mai multe
laboratoare. Pe baza lor, companiile care au comandat aceste studii/cercetari au putut justifica un mod
de etichetare/promovare sau de optimizarea unei tehnologii ca si de re-gandirea unei matrici alimentare
cu imbunatatirea atributelor senzoriale.
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IBA Bucuresti are experienta in a colabora in parteneriat cu industria. Astfel, in ultimii 3 ani a avut in

derulare 10 proiecte in care a fost implicata si industria ca partener.
Dintre acesti colaboratori se pot mentiona urmatorii (selectie):
Asociatii profesionale

- Patronatul Roman din Industria de Morarit, Panificatie si Produse Fainoase — ROMPAN,;
- Federatia Patronala Roména din Industria Alimentara — ROMALIMENTA;
- Asociatia Platforma Tehnologica Nationala “Food for Lite

- InfoCons - Asociatie pentru Protectia Consumatorilor;

- Asociatia Consumatorilor de Produse Alimentare ,Optimum Cibum”;

- Asociatia “Corpul Expertilor pentru Siguranta Alimentara” — CESA;

- Asociatia “Forumul National de Oncologie Comparata” — FNOC;

- Asociatia Specialistilor din Industria Alimentara, ASIAR;

- Centrul de Biochimie Aplicata si Biotehnologie BIOTEHNOL;

- ASOCIATIA OPERATORILOR DIN AGRICULTURA ECOLOGICA ,BIO ROMANIA”;
Companii private

- ANGST;

- Centrul de Competentd in Electrostatica si Electrotehnologii s.r.l.;

- Centrul IT pentru Stiinta si Tehnologie s.r.l.;

- SC Macromex SRL;

- SC Farinsan SA;

- S.C. HOFIGAL EXPORT-IMPORT S.A;;

- SC Panimon SA Onesti;

- SC Pharmacorp Innovation S.R.L.;

- S.C.“REAL TDC" SRL;

- S.C. Recunostinta Prodcom Impex S.R.L.;

- SC ROMVAC COMPANY SA;

- S.C. Sonimpex Serv Com SRL;

- SCVEL PITAR SA;

- S.C.Zeelandia SR.L;

- SIVECO Romania SA;

- SC Avicola Bucuresti SA.

Tipurile de programe prin care a fost posibila aceasta colaborare au fost in Planul National de Cercetare

Dezvoltare II: Program Parteneriate; Program Inovare — Cecuri de inovare si Eureka.

15


mailto:office@bioresurse.ro
http://www.bioresurse.ro/

,,,,,,,,,,

INSTITUTUL NATIONAL DE CERCETARE-DEZVOLTARE PENTRU BIORESURSE ALIMENTARE - IBA Bucuresti
Str. Dinu Vintila, Nr. 6, Sector 2, 021102, Bucuresti, ROMANIA,
C.L.F. RO 27285465; Tel./[Fax: 40-31-620.58.33; 40-31-620.58.34;
E-mail: office@bioresurse.ro; www.bioresurse.ro

4.3.1 Laboratorul Chimia Alimentului si Laboratorul Biochimie Coloidala

Resursa umana: 6 chimisti si ingineri chimisti dintre care 1 CSII, 2 CSIII si 3

ingineri chimisti; 2 tehnicieni.

Echipamente de laborator din Laboratoarele Chimia Alimentului si Biochimie
Coloidala

Nr.
crt.

20.

21.

23.
24,

25.

26.

27.

28.

Echipament (selectie)

Sistem dezagregare KjeldahlTerm

Moara Perten 120 SR960151

Aparat volum

FiberTec System

Cuptor calcinare L9/11/B170

Analizor de lapte

Polarimetru automat model AP 100
Termobalanta Kern

Aparat de determinat continutul de celuloza
Sistem de mineralizare si unitate de analiza
Sistem pentru extractia cu solvent

Analizor organic elemental pentru analiza cantitatii
de azot/proteina bazat pe metoda Dumas
Analizor automat de produse lactate
Analizor automat de carne

Agitator magnetic y397

Cantar hectolitric

Photochem

Infratec 1229 Grain Analyzer

Glutomatic Gluten Index System: Glutomatic 2200;
Gluten Index Centrifuge 2015; Glutork 2020
Alveograf NG Chopin cu manometru

Alveolink Chopin

Amilograf

Extensograf si anexe

Aparat pentru determinarea indicelui de
sedimentare test Zeleny (agitator + moara)
Farinograf si anexe

Calorimetru cu scanare diferentiala

Aparat pentru determinarea amperometrica a
amidonului deteriorat

Activitati

Proteine totale*

Test Zeleny

Volum péine*

Total fibre*

Cenusa*

Analize produse lactate
Concentratia de zahar
Umiditate

Celuloza

Proteine totale*
Grasimi totale*
Proteine din cereale

Analize produse lactate

Analize produse din carne

Pregatirea probelor

Masa hectolitrica a graului*

Capacitate antioxidanta totala

Analize complexe la cereale, oleaginoase i
fainurile corespunzatoare

Gluten umed si uscat*

Proprietati reologice ale aluaturilor -
alveograma

Activitatea amilazica

Proprietati reologice ale aluaturilor -
Extensograma

Test Zeleny

Proprietati reologice ale aluaturilor —
Farinograma*

Proprietatile termice ale unor compusi
organici

Amidon deteriorat

16


mailto:office@bioresurse.ro
http://www.bioresurse.ro/

INSTITUTUL NATIONAL DE CERCETARE-DEZVOLTARE PENTRU BIORESURSE ALIMENTARE - IBA Bucuresti
Str. Dinu Vintila, Nr. 6, Sector 2, 021102, Bucuresti, ROMANIA,
C.L.F. RO 27285465; Tel./[Fax: 40-31-620.58.33; 40-31-620.58.34;
E-mail: office@bioresurse.ro; www.bioresurse.ro

29.

30.
31.
32.
33.

Sistem complet pentru controlul reologic al Proprietati reologice

aluatului si fainurilor

Vascozimetru Brookfield

Reometru Ostwald

Falling Number 1900 Indice de cadere la cereale si fainuri*
pH-metru de laborator pH

*analize acreditate Renar

i

Servicii de cercetare, de testare si etichetare

Determinarea valorii energetice, a valorii nutritionale, servicii de etichetare;

Determinarea gradului de degradare a grasimilor prin tratament termic;

Determinarea capacitatii antioxidante totale;

Cercetari privind influenta aditivilor (enzime, gluten, amidon) asupra calitatii fainurilor;

Cercetari privind diversificarea materiilor prime pentru industria de panificatie;

Cercetari privind comportarea reologica a aluatului folosind sistemul complex Mixolab;

Cercetéri privind determinarea proprietatilor reologice ale aluatului utilizdnd Farinograful,
Extensograful, sistem Mixolab, si Alveograful;

Cercetari privind tranzitiile termice in produse alimentare prin calorimetrie cu scanare diferentiala
(parametrii studiati: temperatura de gelatinizare a amidonului, entalpie, studii de retrogradare);
Cercetari privind analiza amidonului deteriorat prin SDmatic (metoda amperometrica);

Crearea de produse alimentare cu potential functional, care pot fi consumate zilnic, pe scaré larga,
asa cum este cazul produselor de panificatie prin addugarea unor ingrediente functionale;
Imbogétirea continutului alimentelor in fibre alimentare, minerale, grasimi nesaturate etc.;
Diminuarea continutului in zahar, grasimi saturate, sare etc.;

inlocuirea unor componente din alimente cu alte componente naturale benefice sanatatii umane (de
exemplu, zaharul inlocuit de indulcitori cu indice glicemic mic);

Dezvoltarea de produse de panificatie cu potential functional prin valorificarea unor subproduse si
deseuri;

Valorificarea deseurilor si subproduselor rezultate in industria berii prin obtinerea de suplimente
imbogatite in compusi bioactivi;

Efectul unor aditivi asupra proprietatilor de gelifiere si proprietatilor termice ale amidonului
(retrogradarea amidonului);

Stabilirea termenului de valabilitate al paini;

Influenta procesului de macinare al graului asupra amidonului deteriorat;

Banca de date nutritionald a produselor de panificatie de pe piata.

Contact: chim. Marta Zachia, marta.zachia@bioresurse.ro

Dr. ing. Alina Culetu, alinaculetu@gmail.com
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4.3.2 Laboratorul Microbiologie-Elisa

Resursa umana: 2 biologi si 3 ingineri biotehnologi dintre care 1 CSII, 3 CSIlI si 1CS; 2 tehnicieni.

Echipamente din laborator Microbiologie-Elisa

Nr.crt.  Echipament (selectie)
ELISA
1. AllegraTM 2IR Centrifuge Beckman Coulter
2. Spectrofotometru STAT FAX 303
3. Agitator GFL 3017 cu agitare rotativa plana
4. Sonda esantionare cereale — Multisampler V4A
5. Spectrofotometru Sunrise (Tecan)
Soft Magellan (Tecan)
Soft Ridawin (R-Biopharm, Germania)
6. Moara ultracentrifugald RETSCH ZM 200
7. Agitator vortex Heidolph Reax Top
8. Agitator de placi Heidolph Titramax 101
9. Spalator Columbus M8/Ch (Tecan)
10. Centrifuga Sigma 1 - 15K, cu racire
1. Bloc vacuum air cadet (vaccum/pressure station)
12. Ansamblu incarcator DR 100 pentru moara Retsch ZM 200
13. Balanta electronica de precizie SARTORIUS GE 512-0CE
MICROBIOLOGIE
14, Microscop cu epifluorescenta, TRINO TROPIC
15. Aparat microfotografiere Minolta X370S, cu accesorii
16. Termostat TC 100, fara racire, 300C
17. Termostat TC 100, fara racire, 41,50C
18. Hota bacteriologica cu flux laminar, FASTER TWO 30
19. Termostat TCR 140, cu racire, 250C
20. Autoclav SYSTEC (80 1), cu 2 cosuri din inox
21. Omogenizator STOMACKER circulator, SEWARD 400
22. pH metru INOLAB 730 WTW
23. Baie de apa, Jouan J30
24, Lampi UV Vilbert Lourmat
25. Termostat Caloris TC 100 (370C), cu ventilatie fortata
26. Termostat TC 100, fara racire, 440C
27. Etuva Venticell, cu ventilatie fortata, 110 |
28. Aparat pentru determinarea microflorei SAMPL’AIR LITE
29. Termostat SANYO MIR-153, cu racire, cu ventilatie fortata, 250C
30. PH METRU WTW - varianta Handheltflodel 340i
31. Aparat de masurare a activitatii apei AWMD-2
32. Analizor luminiscenta sistem SURE cu kit de control
pozitiv/negativ (3)
33. Numarator automat de colonii cu camera video
34. Bioreactor autoclavabil pentru culturi microbiene Applikon
35. Termostate mobile Incufrige (3)

Activitati

Detectare micotoxine:
deoxinivalenol, aflatoxine
totale, zearalenona,
ochratoxina A, gliadina*
Detectare antibiotice,
vitamine complex B, soia

Microbiologie alimentara:
detectia Listeria
monocytogenes
Salmonelj&numerarea
Enterobacteriaceae,
bacterii coliforme,
Escherichia caliojdii si
mucegaiuri, numar total
de bacterii aerobe,
Stafilococoagulaza
pozitiv, Bacillus cereus
Analiza microbiologica a
conservelor alimentare;
Teste de sanitatie folii
alimentare care intra in
contact direct sau
indirect cu produsul
alimentar; Controlul
bacteriologic al
suprafetelor de lucru de
pe fluxul tehnologic;
Analiza microbiologica a
testelor de sanitatie
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36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.
43.

44.

Aparat de masurare a activitatii apei Aquaspector AQS-2-TC prelevate de pe mainile
Incubator cu atmosfera modificata CO2/02 MCO-18M SANYO personalului de lucru,
Lampa bactericida LBA 30W, montata pe stativ controlul microbiologic al
Hot& bacteriologica cu flux laminar, Faster VS 4 aerului din spatiile de

Sistem microbiologie testare rapida - MicroFossTM 128 System  lucru.
Autoclav TOUCHCLAVE - R (160 1)

Thermohygrograf TIT/01 (2)

Sistem automat Biolog pentru identificare rapida a

microorganismelor si consortjilor microbiene

Sistem de filtrare prin membrana cu 1 POST, Microfil cu anexe

Servicii de cercetare, de testare

Stabilirea termenului de valabilitate a produselor alimentare prin stabilirea unui plan de analize
in functie de matricea si de procesul tehnologic;

Studii de caz cu privire la nivelul de contaminare cu micotoxine al produselor alimentare prin
metoda ELISA pornind de la materiile prime si ajungand pana la produsul finit;

Detectia si cuantificarea gliadinei din produse alimentare poate ajuta producatorii din industria
alimentara de produse aglutenice s isi verifice sau sa identifice/notifice noile produse
alimentare;

Studii de caz pentru asigurarea igienei in spatiile alimentare cu privire la riscurile microbiologice
de pe lantul de productie a alimentelor;

Testarea activitatii antimicrobiene a agentilor antimicrobieni naturali (uleiuri esentiale,
nanoparticule, etc.);

Evaluarea unor contaminanti specifici ai produselor alimentare (bacterii si mucegaiuri) prin
utilizarea sistemului Biolog MicroStation System MicroLog.

Contact: dr.ing Alina Alexandra Dobre, alina.dobre@bioresurse.ro
dr.ing.Irina Smeu, irina.smeu@bioresurse.ro
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4.3.3 Laboratorul Ambalarea Produselor Alimentare

Resursa umana: 1 inginer chimist si 1 inginer dintre care 1 CSIII; 1 tehnician.

Echipamente laborator Ambalarea Produselor Alimentare

Nr.
1.

©® N OE W

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.

20.

21.
22.

23.

24,

Echipament (selectie)

Nisa economica Kotterman
Spectrofotometru AAnalyst 400
Cuptor laborator tip L1206 SR
Termostat de laborator tip TC 200

Pompa de vid TOP 3

Generator de hidruri pentru spectrometru

Mineralizator DIGESDAHL

Lampa HCL pentru Cd, Fe; Driver pentru lampi EDL; Lampi EDL
pentru Hg, Cd, Zn, As,Se; Lampa HCL pentru Ca, Mg, Pb; Lampa EDL
pentru Pb; Lampa HCL pentru Mn, Na, Cr; Cu.

Sistem de mineralizare cu microunde

Spectrofotometru AAnalyst 600

Baie de apa GFL 1031

Sistem de racire pentru AAnalyst 600

Autoclav de laborator AH21N

Amestecator de gaze KM100

Masina de ambalat in MAP/VID MULTIVAC C200

Agitator magnetic cu incalzire

Plita electrica pentru incalzire

Aparat pentru determinarea permeabilitaiii foliilor si filmelor din

material plastic la gaze

Aparat pentru determinarea permeabilitatii foliilor si filmelor din
material plastic la vapori de apa
Sistem cromatografie cu schimb de ioni in faza lichida pentru analiza

aminoacizi

Spectrometru de masa cu plasma cuplata inductiv

Aparat universal pentru testarea materialelor, pentru incercari de
tractiune si compresie, capacitate minima 5 kN, cu doua coloane
Mineralizator cu microunde ETHOS Easy (cu 15 locase pentru vasele

de dezagregare)

Spectrofotometru de absorbtie atomica ContrAA 700 cu sursa continua

Activitati
Determinarea migrarii
globale de component
din ambalaje in
simulantj alimentari, a
unor migranti specifici
din ambalaje (metale
grele, colorantj,
bisfenol, formaldehida),
analiza proprietatjlor de
bariera la gaze si vapori
de apa ale filmelor
flexibile precum si
determinarea
continutului de metale
grele (Pb, Cd, Cr, Hg)
din ambalajele
alimentare si alimente;
determinari privind
cuantificarea
aminoacizilor din
produsele alimentare.
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Servicii de cercetare, de testare

Cerinte si posibilitati de testare a conformitatii ambalajelor si materialelor care intra in contact cu
alimentele

Testarea conformitatii ambalajelor cu Legea 249/2015

Evaluarea proprietatilor de bariera ale filmelor flexibile destinate ambalarii produselor alimentare;
Evaluarea unor migranti specifici din ambalajele alimentare (formaldehida, bisfenol A) prin metode
spectrofotometrice;

Evaluarea senzoriala a ambalajelor alimentare;

Testarea proprietatilor fizico-mecanice ale materialelor de ambalare;
Studii de caz privind gradul de contaminare cu metale grele al
produselor alimentare;

Tehnici de determinare a continutului de minerale din produsele
alimentare;

Detectia si cuantificarea profilului de aminoacizi din produsele alimentare;
Ambalarea antimicrobiana a produselor alimentare;

Stabilirea termenului de valabilitate pentru produsele alimentare
ambalate.

Contact: dr. ing. Gabriel Sorin Mustatea, gabriel. mustatea@bioresurse.ro

4.3.4 Laboratorul Nutritie Umana si Statia Experimentari Pilot Procesare Legume-Fructe

Resursa umana: 4 ingineri chimisti dintre care 2 CSII si 2 ingineri industria alimentar; 1 tehnician.

Echipamente Laborator Nutritie Umana si Statie Experimentari Pilot Procesare Legume-Fructe.

Nr.  Echipament (selectie) Activitati
Nutritie umana — selectie
1. Refractometru ABBE cu accesorii Patulina din
2. Balanta analitica Mettler — Toledo AB 204 sucul si piureul
3. Baie cu ultrasunete "Ultrawave” cu accesorii de mere
4, Evaporator rotativ Buchi cu accesorii
5. Detector tip "Evaporative Light Scattering” ELSD 800 cu accesorii; CHROM-
64210 Software pentru controlul instrumentului, diagnostic, achizitie si
procesare a datelor - CROMQUEST 4.
6. Bloc de incalzire cu sistem de conc. a probei in atmosfera de gaz inert
7. Omogenizator cu accesorii
8. pH-METRU - portabil, Windaus, Model WinLab Profi- Box- Set 1
9. Agitator tip "Vortex”, Windaus-Heidolph Multi Reax
10.  Baie de apa, Selecta Model Precisdig
11.  Agitator magnetic cu incalzire, Selecta, model Agimatic E
12.  Sistem de purificare a apei pentru HPLC — ELGA
13.  Cromatograf de lichide de inalta performanta
14.  Etuva de laborator cu convectie forfata - BINDER
15.  Spectrofotometru UV-VIS, JASCO, V550 cu accesorii
16.  Baie de apa cu agitare
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17.  Baie de nisip

18.  Multimetru de laborator

19.  Moara de laborator RETSCH cu accesorii

20.  Spectrometru de masa cu cuadrupol pentru HPLC

21.  Generator de azot pentru spectrometru de masa cu monocuadrupol HPLC

22.  Recirculator de apa

23.  Agitator cu role, viteza reglabila

24.  Manta de incalzire, 2-5 L (2)

25.  Sursa de curent neintreruptibila (UPS), monofazat

26.  Cromatograf de lichide de inalta rezolutie si inalta viteza cuplat cu
spectrometru de masa cu trapa ionica

Echipamente Statie Experimentari Pilot Procesare Legume-Fructe - selectie.

Nr.  Echipament

1. Robot divizare legume si fructe cu accesorii

2 Cazan de fierbere cu fund dublu din otel inoxidabil

3 Cazan de fierbere cu abur, fix

4. Pasatrice

5. Moara coloidala

6 Instalatie pilot pentru evaporare sub vid

7 Moara cu ciocanele

8. Autoclav sterilizare

9. Masina de inchis recipiente cu accesorii

10.  Congelator pentru fructe si legume (2)

11.  Celula frigorifica pentru depozitarea fructelor si legumelor in stare proaspata (2)

12. Generator de abur de mica capacitate cu accesorii

13.  Mese inox

14.  Cuve inox

15.  Dulap depozitare, cu 4 - 5 rafturi

16.  Unitate igienizare completa

17.  Reactor DIC (Instant controlled pressure drop) de laborator cu sistem de
vacuum

18.  Uscator electric pentru deshidratarea legumelor si fructelor

19.  Balanta tehnica, cu precizie de 0,1 g

20.  Balanta analitica, cu precizie de 0,001 g

21.  Termobalanta cu incalzire infrarosu cu halogen pentru masurarea umiditati
fructelor si legumelor deshidratate

22.  Setrefractometre (4)

23.  Maturometru, Penetrometru, Consistometru

24.  Aparat pentru determinarea vidului din recipientele cu produs

25.  Dispozitiv de verificat inchiderea cutiilor metalice

Experimentari
Conserve de
legume si
fructe;

Fructe si
legume
deshidratate.
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Servicii de cercetare, de testare

- Studii privind pretabilitatea la industrializare a soiurilor noi de fructe/legume, sub diverse forme de
conservare (compot, gem, dulceatd, nectar, conserve de legume in sos tomat, conserve de legume in
otet, fructe deshidratate, legume deshidratate prin uscare convectiva);

- Realizarea conservelor din fructe (compot, gem, nectar) destinate diabeticilor si supraponderalilor;

- Realizarea unor conserve de fructe/legume cu valoare nutritiva ridicata (Produse concentrate din fi
fortifiate cu fier, Dul ceaSt de morco
fructe de AronRr oduse concentrate din mere, m

- Realizarea sosurilor condimentare pe baza de tomate tip ketchup;

- Deshidratarea convectiva a legumelor si fructelor;

- Realizarea unor produse concentrate din fructe cu continut redus de glucide, utilizand ca indulcitor
Stevia reubadiana;

- Realizarea de nectaruri din fructe/morcovi cu continut redus de glucide, utilizdnd ca indulcitor Stevia
reubadiana;

- Realizarea de compoturi din fructe cu continut redus de glucide, utilizdnd ca indulcitor Stevia
reubadiana;

- Realizarea unor produse de patiserie cu continut redus de glucide, utilizédnd ca indulcitor Stevia
reubadiana;

- Realizarea unor sosuri condimentare tip ketchup cu continut redus de glucide, utilizand ca indulcitor
Stevia reubadiana;

- Solutii tehnologice de conservare a legumelor si fructelor cu minimizarea utiliz&rii aditivilor alimentari.

- Determinarea continutului in patulina al sucului de mere (conventional si ecologic);

- Detectarea dioxinelor din oua, grasimi si carne.

https://erris.gov.ro/Pilot-Experiments-Plant-Fruits
Contact: dr. ing Luminita Catana, lumi_catana@yahoo.co.uk
dr. ing Monica Catana, mona.catana@bioresurse.ro
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4.3.5 Laboratorul Analize Senzoriale

Resursa umana: 2 ingineri de industria alimentara dintre care 1 CSI si 1CSlII.

Echipamente Laborator Analiza Senzoriala

Nr.

=S © XNk DN

Echipament (selectie)

Sistem multisenzor pentru controlul calitatii alimentelor i
detectarea falsurilor alimentare

Aparat pentru caracterizarea texturii produselor alimentare
Cuptor electric incastrabil

Plita incastrabild mixta cu arzator, tripla coroana si plita electrica
Cuptor cu microunde cu gratar, defreezer, toaster

Masina de spalat vase

Hota electrica

Mixer pentru lichide

Balanta/cantar de bucatarie

Robot de bucatarie cu cuva metalica

Activitati

Analize de textura alimentelor
Analize senzoriale in panel
Analiza compusilor aromatici
Cu e-nose

Servicii de cercetare, de testare

Evaluarea senzoriala a produselor alimentare (produse de panificatie, sucuri,
gemuri etc.);

Studii privind preferinta consumatorilor pentru anumite produse;
Analiza texturii produselor alimentare (utilizand aparatul Texture Analyser);
Amprentarea compozitiei volatile a produselor alimentare (utilizand aparatul
Prometheus).

Contact: dr.ing. Denisa Eglantina Duta, denisa.duta@bioresurse.ro
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4.3.6 Laboratorul Cromatografie

Resursa umana: 2 ingineri de industria alimentara, 1 zootehnist, 1 biotehnolog dintre care 1 CSlI, 3CS

Echipamente Laborator Cromatografie.

Nr. Echipament (selectie) Analize laborator
1. Cromatograf de gaze cuplat cu spectrometru de masa cu trapa ionica Detectarea acrilamidei
(GC/MSn) din paine si biscuiti

2. Sistem de 2 cromatografe de gaze de inalta rezolutie cuplate cu
spectrometru de masa de inalta rezolutie pentru analiza si confirmarea
dioxinelor
Sistem de extractie rapida cu solventi ASE 350
Generator de azot
Sistem de uscare a probelor prin liofilizare cu accesorii
Pompa de vid, 5 m3/ora — 1 buc.
Evaporator Turbovap cu accesorii
Cromatograf de gaze cuplat cu spectrometru de masa cu triplu cuadrupol
Rotovapor system R 210 V855, V29/32+ pomp4, V 700 cu condensator si
chiller, F 108

10.  Dispenser analog calibrex 521,10-100 ml+rezervor 1000 ml

11.  Baie de apa cu agitator Julabo model SW 22

12.  Agitator ORBITAL MULTI REX

13.  Balanta tehnica model XE BB 1200 C

14.  Balanta analitica de precizie cu 4 zecimale XB 120°

15.  pH-metru digital de laborator 827

16.  Baie ultrasonica model Elmasonic S 40H
https://erris.gov.ro/Chromatography-Laboratory-1

© XN OkE W

Servicii de cercetare, de testare, certificare

- Determinarea continutului in acrilamida din péine, biscuiti si alte produse similare, prin GC/MS/MS -
Metod& autorizata (Autorizatie sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor Nr. 58 din 14.12.2015) si
acreditata RENAR (Certificat de acreditare nr. LI 1049/16.06.2016);

- Studii experimentale privind influenta unor factori (materie prima, reteté de fabricatie, proces tehnologic
etc.) asupra formarii acrilamidei din paine, biscuiti si alte produse similare si modalitati de reducere a
acestui contaminant.

- Implementarea sistemului HACCP in unitati din industria conservelor si industria panificatiei.

Contact: dr.ing. Mioara Negoita, mioaranegoita@yahoo.com
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4.3.7 Laboratorul RMN

Resursa umana: 3 ingineri chimisti dintre care 1 CSII, 1 CSllI si 1CS.

Echipamente Laborator Rezonanta Magnetica Nucleara

Nr.  Echipament (selectie) Activitati
crt.
1. Spectrometru RMN de 400 MHz optimizat pentru analize ~ Analiza structurii uleiurilor volatile

alimentare la probe de lichide si solide moi — model
Bruker Avance |11 400

Compresor fara ungere (2)

Sursa de curent neintreruptibila (UPS), monofazat
Vas Dewar pentru transportul azotului lichid (50 L) (2)
Sistem pentru extractia grasimilor cu sase locuri
Rotoevaporator HEIDOLPH

o Ok

Servicii de cercetare, de testare
- Amprentarea uleiurilor volatile din plante prin spectroscopie RMN, in vederea autentificarii;
- Detectarea compusilor majori bioactivi din uleiuri volatile din plante, prin spectroscopie RMN;
- Determinarea profilului lipidic al uleiurilor vegetale, prin spectroscopie RMN.

‘UHHV vvvvv

M
|

PLUS
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50
L

Contact: dr.ing. Valentin lonescu, valentin.ionescu@bioresurse.ro

4.3.8 Laboratorul Biologie Moleculara

Resursa umana: 3 biologi si 1 inginer biotehnolog dintre care 1 CSlI, 1 CSIII, 1CS si 1ACS;1 tehnician.
Echipamente Laborator Biologie Moleculara

Nr.  Echipament (selectie) Activitati

Moara ultracentrifugald Retsch ZM 200 Detectare soia si porumb
Spectrofotometru UV/VIS DU 730 Beckman Coulter modificate genetic
Centrifuga Eppendorf 5415 R, cu racire Detectare specii de carne
Centrifuga Eppendorf 5804 R, cu racire

Vortex Biosan, Vortex IKA MS 3 Digital

Agitator BIOSAN MULTI SPEED VORTEX MSV-3500

Moara Retsch GM200

Agitator cu incalzire TS-100 Biosan

Bloc de incalzire - racire CH-100 Biosan

Termostat PLUS 5352 Eppendorf

Moara MM301

S0WweeNooa RN~

- O

26


mailto:office@bioresurse.ro
http://www.bioresurse.ro/
mailto:valentin.ionescu@bioresurse.ro

Ta
I@,@ INSTITUTUL NATIONAL DE CERCETARE-DEZVOLTARE PENTRU BIORESURSE ALIMENTARE - IBA Bucuresti

Str. Dinu Vintila, Nr. 6, Sector 2, 021102, Bucuresti, ROMANIA,

Su e b C.I.F. RO 27285465; Tel./Fax: 40-31-620.58.33; 40-31-620.58.34;

E-mail: office@bioresurse.ro; www.bioresurse.ro

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.
43.
44.

pH-metru InoLabpH/cond 740

Cuptor cu microunde RHONSON R-2810
Frigider Platinium

Termostat Eppendorf 5352, cu ventilatie fortata
Balanta electronica de precizie Sartorius TE214S-OCE
Balanta analitica CP423-0CE (£ 0,001 g) (Sartorius)
Hota cu flux laminar vertical, FASTER LS 90 (2)
Agitator Biosan 0S-20

UV TRANSAIILUMINATOR M20

Tanc electroforezd V20SCMODSYS

Tanc electroforeza V20HCDC

Tanc electroforeza TVS1400

Tanc electroforeza HUB HU13L

Tanc electroforeza HUG

Tanc electroforeza HU10W

RT-PCR Corbett Rotor Gene 6000

Plita cu agitare YELOWLINE (2.)

Centrifuga Mini Spin Plus Eppendorf
Mastercycler EP Gradient S Eppendorf
Distilator DES-3

Concentrator Eppendorf 5301

Microcentrifuga fluture Roth

Autoclav SX-500E,TOMY SEIKO

Millipore Synergy UV

Ultracongelator CLIMAS

Tanc electroforeza TV400YK-2DSYS

TESTO 950 Eppendorf

RT-PCR BioRad 1Q5

SPY RF TH

Pompa vacuum KNF N186KN18

Sistem de racire JULABO

Negatoscop FAZZINI

Servicii de cercetare, de testare

Aplicarea si dezvoltarea metodelor specifice geneticii moleculare pentru detectia, identificarea si
cuantificarea organismelor modificate genetic;

Aplicarea si dezvoltarea metodelor specifice geneticii moleculare pentru detectia, identificarea si
cuantificarea microorganismelor in general si a microorganismelor caracteristice produselor alimentare in
special;

Aplicarea si dezvoltarea metodelor specifice geneticii moleculare pentru investigarea cauzelor afectiunilor
umane care au i 0 componenta genetica;

Studii de ecologie microbiana;

Intelegerea efectului factorilor genetici in s&natatea publica si preventia bolilor genetice;

Estimarea rolului diversitatii genetice la nivel populational si identificarea purtatorilor de gene de
susceptibilitate pentru diferite eredopatologii (screening genetic populational);
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Actiunea unor biopreparate de sinteza sau semisinteza si a unor extracte vegetale;

|dentificarea bacteriilor, drojdiilor si mucegaiurilor din produse agricole si alimentare;

Studiu de caz privind potentiali bioindicatori care pot fi utilizati pentru siguranta produselor agricole si
alimentare;

Determinarea autenticitatii speciei Triticum aestivum

Determinarea speciei de carne din produsele alimentare;

|dentificarea alergenilor alimentari.

Contact: dr. biol. Lavinia Berca, laviniamariana.berca@gmail.com

4.3.9 Statia Experimentari Pilot Procesare Carne

Resursa umana: 1 inginer industria alimentara, CSIII.

Ech
Nr
1.

N R W

9

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.

ipamente Statie Experimentari Pilot Procesare Carne

. Echipament (selectie) Activitati
K+G WETTER Masina de tocat carne;Electric-Grinder B98mm Acces la infrastructura
K+G WETTER,; Bowl Cutter 45 | - STL
VEMAG - Masina de umplut cu vacuum, Model ROBOT 500 Experimentari pilot

POLYCLIP - Clipsator semiautomat Tip PDC 700 F — Tischmodel
MAINCA - Malaxor cu palete Tip RM - 90

ITEC - Sterilizator cutite Model 2151 W

ITEC - Chiuvetd — Model 20520W

VEMAG - Instalatie crud-uscate; Tip CLIMAMAT TWIN-1x2=2rame
GUNTHER - Tenderizator

GUNTHER - Masina automata de injectat Tip P1 17

GUNTHER - Masina de maturare si tumblare — Tip GPA 150 K
Recipient cu capac pentru deseuri

Dulap depozitare materiale

Masa inox

Liza de transport

Masa de transare

Masa de umplere

Carucior suport pentru carcasa

WEBER - Masina fulgi de gheata, Tip WIS 400 - 1.1
SCHWAN-Celula fierbere—afumare-RAKOBAK-1500-E-90/P3000
Incinte frigorifice de refrigerare (4)

Unitate de condensare

Balanta tehnica, BTA 210D

Balanta tehnica, B6

Cantar platforma

pH-metru HI99163N

Termometru mecanic camera

Robot bucatarie MUM 44, BOSCH

Statie pilot Carne: https://erris.gov.ro/Meat-Processing-Pilot-Plant

Contact: George Filimon, george.filimon@bioresurse.ro
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4.3.10 Statia Experimentari Pilot Procesare Cereale si Fainuri

Resursa umana: 2 ingineri, 2 tehnicieni, 2 laboranti, 1 mecanic si un 1 muncitor.

Echipamente Statie Experimentari Pilot Procesare Cereale si Fainuri

Nr. crt.
1.
2.
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9.

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.
20.
21.
22.
23.

Echipament (selectie) Activitati

Cuptor mica capacitate probe tehnologice Mondial Forni Acces la

Balanta electronica de precizie KERN EW 1500 — 2 M (serie 047620991) infrastructura

(2) Microproductie
Malaxor spiral MX 50 Experimentari pilot

Cernator pentru faina

Presa de paste de capacitate mica P3

Masina rotativa pentru productie biscuiti-Janssen K250

Masina de fursecuri

Moara de macinat cereale integral

Malaxor spiral, cuva fixa si o viteza

Divizor manual aluat

Divizor — rotunjitor semi-automat pentru chifle

Masina de modelat lung semifabricate

Cuptor cu dospitor

Masina de feliat paine cu postament cu maneta de avans a painii
Cuptor de pizza (2)

Mixer planetar de banc

Uscator paste

Echipamente auxiliare: Dulap de perete, Spalator cu doua cuve, 1 plan
de scurgere, cu polita, Lavoar inox, Masa de lucru inox cu polita
inferioara (2)

Curatator probe cereale Brabender, model Labofix 90

Moara cu accesorii Buhler model MLU 202

Moara de macinat cu discuri Buhler model MLI 204

Moara Brabender model Quadrumat Junior

Linie obtinere extrudate Brabender model Stand alone Extruder KE 19

Statie pilot Panificatie: https:/erris.gov.ro/Pilot-Experiments-Plant-Flours

Contact: ing. Serban Eugen Cucu, serban.cucu@bioresurse.ro

Experimentari Pilot Procesare Cereale si Fainuri, Legume-Fructe si Carne
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4.3.11Serviciul National pentru Plante Medicinale, Aromatice si Produse ale Stupului - SNPMAPS

Resursa umana: 1 biolog, 1 agronom, 1 ecolog/psiholog, 1 ecolog, 1 biotehnolog, 1 biochimist dintre
care 3 CSlI, 3 CSIIL.

Servicii - banci de date

- Informatii despre plante aromatice si medicinale — compusi bioactivi, toxicitate, recoltare, mod de

procesare efc.;

- Suplimente alimentare de pe piata roméneasca;

- Producatori roméani de suplimente alimentare, plante aromatice si medicinale;

- Importatori de suplimente alimentare,

- Informatii despre produsele stupului si posibilitati de valorificare;

- Mentiuni nutritionale;

- Etichetare.

Contact: dr.biol.Tatiana Onisei, tatianaonisei@yahoo.com

4.3.12 Compartimentul Dezvoltare Resurse Umane|

Resursa umana: 1 ecolog, 2 tehnologi de industria alimentara, 1 biotehnolog.

Servicii - cursuri de specializare, pregatire profesionala

Ambalarea produselor alimentare, dr. ing. Gabriel Mustatea

Beneficiari: angajati din industria alimentara implicati in procesul de ambalare, absolventi de liceu, scoli
profesionale, studenti si masteranzi ai universitatjlor cu profil alimentar, alte persoane interesate.
Cursul I: Ambalarea péinii si a produselor de panificatie

Cursul Il: Ambalarea laptelui si a produselor lactate

Cursul [Il: Ambalarea camii i a produselor din carne

Cursul IV: Ambalarea pestelui si a produselor din peste

Cursul V: Ambalarea fructelor si legumelor

Cursul VI: Ambalarea dulciurilor

Cursul VII: Ambalarea bauturilor nealcoolice

Cursul VIII: Ambalarea bauturilor alcoolice

Cursul IX: Ambalarea produselor marinate, sosurilor si condimentelor

Cursul X: Ambalarea grasimilor de origine vegetala

Cerinte de siguranta alimentara pentru ambalarea produselor alimentare, Dr. ing. Gabriel Mustatea
BENEFICIARI: angajati din cadrul firmelor producatoare de ambalaje, angajati din industria alimentara
implicati in procesul de ambalare, absolventi de liceu, scoli profesionale, studenti si masteranzi ai
universitatilor cu profil alimentar, alte persoane interesate.
Cursul I: Ambalarea produselor alimentare - principii de baza si concepte
a. Principii de baza privind ambalarea produselor alimentare
Prezentare generala: Definitii, termeni, concepte
Clasificare ambalajelor
Functiile ambalajelor
b. Materiale de ambalare de uz alimentar
Materiale celulozice: lemn, hartie, carton
Materiale plastice: PE, PP, PS, PVC, PET, PA
Materiale metalice
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- Sticla
- Materiale complexe
Cursul ll: Ambalarea produselor alimentare — aspecte legislative
a. Legislatie europeana
b.  Legislatie nationala
Cursul lll: Controlul sigurantei ambalajelor - metodologie de testare
a.  Migrarea globala de component;
b.  Migrari specifice de component;
c. Continutul de metale grele

Contaminarea produselor alimentare cu metale grele, Dr. ing. Gabriel Mustatea
Beneficiari: cercetatori din domeniul alimentar, studenti, masteranzi, doctoranzi ai universitatilor cu profil
alimentar, alte persoane interesate.
Cursul | - Determinarea continutului de metale grele din produsele alimentare

a.  Mineralizare uscata in cuptor de calcinare

b. Mineralizare umeda in cuptor cu microunde
Cursul Il - Determinarea continutului de Plumb si Cadmiu din produse alimentare prin spectrometrie de
absorbtie atomica (GF-AAS)

a.  Prezentare echipament

b.  Trasare curba de calibrare

c. Determinare continut de plumb si cadmiu
Cursul lll - Determinarea continutului de Mercur din produse alimentare prin spectrometrie de absorbtie
atomica (MHS-AAS)

a.  Prezentare echipament

b.  Trasare curba de calibrare

c. Determinare continut de mercur.

Migrarea globala de componenti din materiale destinate ambalarii produselor alimentare Dr. ing.
Gabriel Mustatea
Beneficiari: angajati din cadrul firmelor producatoare de ambalaje, angajati din industria alimentara
implicati in procesul de ambalare, absolventi de liceu, scoli profesionale, studenti si masteranzi ai
universitatilor cu profil alimentar, alte persoane interesate.
CURSUL I: Migrarea globala de componenti - principii de baza si concepte

a. Principii de baza privind migrarea globala

b. Simulanti alimentari

c. Testarea migrarii globale de componenti in simulanti aposi

d. Testarea migrarii globale de component; in simulanti grasi

Produsele stupului in alimentatie — Sistem integrat de valorificare, dr.bioch. Cristina Mateescu
Beneficiari:_apicultori (mic apicultor, ferme apicole), procesatori de produse apicole (miere, polen),
operatori in industria suplimentelor alimentare pe baza de produse apicole, absolventi de liceu, scoli
profesionale, studenti (agronomie, zootehnie, chimie alimentara etc.) alte persoane interesate
(farmacisti, asistenti farmacie, medici, asistente medicale)
Cursul | - Produsele stupului in alimentatie — Prezentare generala
a. Produse apicole de colectura: (miere, polen, propolis)
- Prezentare generald, Compozitie, proprietati
- Conditii de calitate
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- Recoltare, depozitare
- Conditii de igiena (HACCP)
b. Produse apicole de secretie (proprii albinelor): laptisor de matca, venin de albine, ceara,
larve de albine-
- Prezentare generala, Compozitie, proprietati
- Conditii de calitate
- Recoltare, depozitare
- Conditii de igiena (HACCP)
Cursul Il - Legislatie in domeniul apicol
a. Legislatie europeana
b. Legislatie nationala
Cursul lll - Calitatea produselor apicole
a. Conditii de calitate pentru produsele apicole utilizate in alimentatie - prezentare standarde
nationale si internationale
b. Metode de analiza specifice (International Honey Commission)
Cursul IV - Falsificarea produselor apicole
a. Prezentarea legislatiei specifice domeniului
b. Falsificarea produselor apicole (adaosuri de falsificare)
- Falsificarea mierii — adaosuri de falsificare
- Falsificarea propolisului si a cerii de albine
- Falsificarea / contrafacerea laptisorului de matca (10-HDA)
- Falsificarea apitoxinei (veninului de albine recoltat)
Cursul V - Instruire practica analize produse apicole
a. Dotari minime necesare unui laborator de calitate
b. Efectuarea analizelor minimale de calitate in laborator IBA (umiditate, indice de refractie etc.)
c. Determinarea falsificarilor asupra produselor apicole (laborator IBA)
- Falsificarea mierii — adaosuri de falsificare
Falsificarea propolisului
Falsificarea / contrafacerea laptisorului de matca (10-HDA)
Falsificarea cerii
- Falsificarea apitoxinei (veninului de albine recoltat)
Cursul VI - Suplimente alimentare pe baza de produse
a. Legislatie in domeniu (EU si national)
b. Mentiuni nutritionale si de sanéatate pentru produsele stupului (EFSA 1924/2006)

Rolul produselor stupului in alimentatia unor categorii de varste cu cerinte speciale, dr.bioch.
Cristina Mateescu
Cursul I. Alimentatia copilului
a. Alimentatia sugarului — mierea si botulismul infantil
b. Alimentatia copilului mic — prescolar
c. Alimentatia adolescentului
Cursul lIl: Rolul produselor apicole in alimentatia persoanelor (populatiei) de varsta a treia
a. Rolul produselor apicole in modificarile functionale asociate varstei a treia.
b. Rolul nutritiv-functional al produselor stupului in alimentatia persoanelor cu boli degenerative
(boli cronice — cardiovasculare, hepatice), boli autoimmune, cancer, scleroza multipla (MS) etc.
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Lt

Microbiologia produselor alimentare, dr. ing. Alina Dobre

Beneficiari: angajati din industria alimentara implicatj in procesul de fabricatie a alimentelor, absolventi
de liceu, scoli profesionale, studenti si masteranzi ai universitatilor cu profil alimentar, personal angajat in
laboratoare de analiza microbiologica, alte persoane interesate

Testarea microbiologica a produselor alimentare in conformitate cu legislatia nationala si
europeana. Influenta microorganismelor asupra calitatii materiilor prime si produselor finite in
industria de panificatie

Contact: dr.ecol. Claudia Mosoiu, claudia.mosoiu@bioresurse.ro
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